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Drodzy Czytelnicy,

Oddajemy Panstwu kolejny numer Gazety Cukrowniczej, ktéra swoja
zawartoscig obejmuje wydarzenia roku 2015. W poprzednim numerze
zakomunikowali$my Panstwu zmiany, jakie nastgpity wobec naszego
wydawnictwa. Okres, jaki uptynat pomiedzy poprzednim a obecnym
wydaniem nie przynidst juz zadnych nowosci, oprécz zmiany osoby re-
daktora naczelnego.

Gazeta Cukrownicza, Zwigzek Producentéw Cukru w Polsce i Polski Zwig-
zek Przedsiebiorcow Handlujgcych Cukrem - pozegnaty Marcina Muche,
ktory podazyt wyznaczona przez siebie $ciezka zawodowa. Od 1 pazdzier-
nika 2015 roku staram sie godnie kontynuowaé prace wszystkich wspo-
mnianych powyzej instytucji. Dlatego korzystajac z okazji, pozwole sobie
krétko przedstawi¢ Panstwu mojg osobe.

Z polskimi i miedzynarodowymi organizacjami przedsiebiorcéw i praco-
dawcéw zwigzany jestem od 13 lat. Poprzednio petnitem funkcje Dyrek-
tora Zarzadzajacego w Polskiej Izbie Firm Szkoleniowych. Wczesniej pra-
cowatem jako Dyrektor Departamentu Zagranicznego w Pracodawcach
Rzeczpospolitej Polski. W latach 2007 - 2009 bytem zastepca cztonka Eu-
ropejskiego Komitetu Ekonomiczno — Spotecznego w Brukseli, gdzie repre-
zentowatem polskich pracodawcédw na forum europejskim oraz opracowy-
wat opinie i stanowiska, przekazywane do Komisji Europejskiej, Parlamentu
Europejskiego i Rady Europejskiej. Piastowatem funkcje statego przedsta-
wiciela w Brukseli, dziatajgc w ramach European Centre of Employers and
Enterprises Providing Public Services. Jestem absolwentem Uniwersytetu
Warszawskiego, Wydziatu Zarzadzania. Ukoriczytem takze Szkote Gtéwna
Handlows, gdzie studiowatem Zarzgdzanie Przedsigbiorstwem na Jedno-
litym Rynku Europejskim.

Branza cukrownicza jest dla mnie zupetnie nowym rozdziatem w zyciu.
Mam jednak nadzieje, ze obdarzycie mnie Panstwo matym kredytem za-
ufania, a ja w najszybszym mozliwym czasie poznam dogtebnie branze cu-
krownicza, dzieki czemu bede mogt efektywnie pracowac na rzecz wszyst-
kich Panstwa.

W obecnym numerze postanowiliSmy opisa¢ kolejny ciekawy kraj, pod
wzgledem produkciji cukru, jakim sg Chiny. Polecam ten artykut w szczegdl-
nosci wszystkim osobom, ktérych zadaniem zawodowym jest wyszukiwa-
nie nowych rynkdw zbytu, szczegdlnie w perspektywie roku 2017 i likwidacii
systemu kwotowego, poniewaz kraj ten jest najwiekszym importerem cukru
na $wiecie. Szczegdlnie ciekawy wydaje sie takze wywiad z Marie-Christi-
ne Ribera, Dyrektor Generalng Europejskiego Zwigzku Producentéw Cukru.
Przybliza czytelnikom sytuacje producentdw cukru w szerszym, europejskim
ujeciu oraz sytuacje, ktora czeka nas w 2017 roku, po likwidacji systemu
kwotowego. Zachecam takze do artykutu poswieconego koncepcji spotecz-
nej odpowiedzialnosci biznesu w srodowisku producentéw cukru.
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Rynek cukru
W CHINACH

Chiny zajmuja czwarte miejsce pod wzgledem
produkgji cukru na Swiecie i drugie miejsce
pod wzgledem konsumpdji, ktéra z roku na

rok wykazuje tendencje wzrostowa. Prognozy
wskazuja, ze do 2020 roku kraj ten osiagnie
poziom 20 min ton, jezeli chodzi o spozycie tego
produktu. Jest to rynek, ktory swoim zasiegiem
obejmuje jeden miliard i trzysta piecdziesigt siedem
milionéw obywateli - dla poréwnania jest to
35-krotnos¢ ludnosci Polski. Chiny nie s w stanie
zaspokoic potrzeb swoich mieszkancéw na cukier,
wiec importujg jego znaczng czesc

ukier jest

w Chinach jed-

nym z czterech

najwazniejszych
produktéw rolnych. Produkcja cukru
jest kategoryzowana jako przemyslt
o strategicznym znaczeniu dla kraju.
Ma on istotne znaczenie dla gospodar-
ki narodowej i egzystencji calego naro-
du. Po ponad 60 latach szybkiego roz-
woju Chin, obecnie ogélna produkcja
krajowa cukru osiaga poziom miedzy
11 a 16 mln ton w ciggu roku. Przewi-
duje sie, ze wyniki roku 2015/16 beda
wyjatkowo niskie — nieco ponad 10 mln

ton. W roku 1949 produkeja cukru wy-

nosita okolto 260 tysiecy ton, a wiec od
tego momentu nastapil mniej wiecej
50-krotny wzrost. W tym samym cza-
sie wydajnos¢ na jednostke powierzch-
ni osiggnela 3-krotny wzrost.

Narodziny przemystu
cukrowniczego w Chinach
Historia cukru trzcinowego w Chi-
nach podazala zupelnie inng Sciezka,
niz ta, ktéra znamy z Nowego Swiata.
Chociaz produkcja cukru od XVI wie-
ku znacznie wzrastala, aby wypetni¢
coraz to rozszerzajacy sie rynek kon-
sumencki, to Chiny nie rozwijaly jed-

nak duzych plantacji, a jej gospodarka

tekst Michat Gawryszczak

nie byla oparta o pracg¢ niewolniczg na
plantacjach, tak jak mialo to miejsce
w Ameryce Pétnocnej. W okresach
Ming i Qing, uprawa trzciny cukrowej
i produkcja cukru byly zawsze prowa-
dzone przez drobnych producentéw
rolnych. Trzcina cukrowa ciggle mu-
siala konkurowaé przede wszystkim
z ryzem, dlatego nie prowadzono ra-
czej upraw na zasadach monokultury.
Pod koniec XIX wieku wprowadzo-
no w Chinach istotne zmiany techno-
logii uzywanych w przemysle cukrow-
niczym, co przelozylo si¢ w oczywisty
spos6b na podniesienie efektywnosé

produkcji. Efektem tego typu zabie-
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Rynki swiatowe

W abecnych czasach okoto 60% spozycia cukru w Chinach opiera sie na produkcji
krajowej. Kraj ten jest czwartym co do wielkosSci producentemn cukru na Swiecie, zaraz po
Brazylii, Indii i Tajlandii. Jezeli chodzi o poziom konsumpgji, to Chiny zajmujg miejsce drugie

po Indiach. Jednakze spozycie cukru na mieszkarica jest bardzo niskie

géw byl eksport duzych ilosci cukru.

Przewidywana produkcja cukru w roku 2015/2016 Niestety w dluzszej perspektywie
(x1000 ton) czasowej, wystapila niezdolnosé tego
kraju do dynamicznych reakcji na
:gggg'gg zmieniajgce si¢ potrzeby gospodarki
0000.00 $wiatowej, bylo to oczywiscie wyni-
25000:00 kiem nowych stosunkéw spolecznych
20000,00 i majatkowych. Chodzito o wyodreb-
15000,00 nienie praw wlasnosci pél uprawnych,
10000,00 co nie sprzyjalo Iaczeniu produkeji na
5000,00 I I I l l . 0 Wilasne potrzeby z rolnictwem komer-
0,00 - cyjnym.
N ¢ e ) \@ X § ) & B R . (;@
& RGN < Produkcja i spozycie cukru
w Chinach

Opracowane na podstawie: F.O. LICHT’S World Sugar Balances 2006/07 — 2015/16
’ ? ¢ W obecnych czasach okolo 60% spo-

zycia cukru w Chinach opiera si¢ na
produkgji krajowej. Kraj ten jest czwar-

Przewidywana konsumpcja cukru w roku 2015/2016 S
tym co do wielkosci producentem cu-

(x1000 ton) kru na §wiecie, zaraz po Brazylii, In-

30000,00 dii i Tajlandii. Jezeli chodzi o poziom
25000,00 konsumpciji, to Chiny zajmuja miejsce
20000,00 drugie po Indiach. Jednakze spozycie
15000.00 cukru na mieszkarca jest bardzo ni-
' skie. Przewiduje sig, ze $redni poziom
10000,00 konsumpcji per capita na swiecie wy-
5000,00 I I I I I niesie w roku 2015/2016 — 24,79 kg
0,00 0 - na rok, podczas gdy w Chinach jest to
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RO & R spozycie w Korei Potudniowej wynie-

sie 32,69 kg, w Stanach Zjednoczonych
wyniesie 33,64 kg, a rekordzista jest
Izrael z wynikiem 74,26 kg. Wedtug
) prognoz Miedzynarodowej Organiza-

Import cukru do Chin (x1000 ton) ¢ji Cukru, ze wzgledu na zwigkszajaca
6000 sig caly czas populacje tego kraju oraz
na procesy zwigkszonego konsumpcjo-
nizmu, spozycie cukru poé$réd Chin-
czykéw bedzie wzrastaé. Prognozuje
3000 sie, ze globalna konsumpcja cukru
w 2020 roku osiggnie okolo 200 mln

Opracowane na podstawie: F.O. LICHT’S World Sugar Balances 2006/07 — 2015/16
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dziesiecioleci, waskim gardlem dla
calego przemyslu cukrowniczego jest
obecnie niska wydajno§¢ cukrowni
oraz niski poziom konkurencyjnosci
na rynkach miedzynarodowych. Wy-
nika to z uzywania nieefektywnych
technologii produkeji, wysokich kosz-
téw produkcji oraz z niedostatecznego
poziomu wsparcia i ochrony ze strony
rzadu. Do tego cukier pochodzacy
z importu odznacza si¢ nizszg ceng niz
ten wytwarzany w kraju.

Uprawy buraka cukrowego w Chi-
nach zlokalizowane s3 gléwnie na
obszarach, ktére charakteryzuja sie

niskim poziomem rozwoju wobec po-
zostalej czesci kraju. Trzcina cukrowa
jest sadzona w miejscach, ktére cha-
rakteryzujg si¢ niskim stopniem na-
wodnienia, odmiany tych roslin nie
sg zbyt zréznicowane, a dodatkowo
sg narazone na oddzialywanie szkod-
nikéw, susze i powodzie. Ponad po-
fowa upraw w tym kraju znajduje si¢
na obszarach, ktére charakteryzuja si¢
duzymi spadkami terenu. Powoduje to
koniecznos$é¢ zastgpowania urzadzen
mechanicznych przez prace ludzkich
rak, co oczywiscie generuje wicksze
koszty uprawy tego surowca.

Catkowity koszt materialu do pro-
dukeji wynosi okolo 70% catkowitego
kosztu produkeji cukru. Jest to poziom
dwa razy wickszy niz w takich krajach
jak Brazylia, Indie czy Tajlandia. Spra-
we pogarszaja coraz wigksze koszty
pracy. Sredni wiek os6b zatrudnionych
przy produkcji cukru to obecnie 45 lat,
a sytuacja z roku na rok ulega pogor-
szeniu. Obecnie wyprodukowanie jed-
nej tony cukru kosztuje 5800 juanéw,
kiedy w Brazylii koszt ten ksztaltuje
sie na poziomie 2500 juanéw. Wszyst-
ko to prowadzi do braku konkuren-
cyjnosci chinskiego cukru na rynkach
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Rynki swiatowe

$wiatowych pod wzgledem ceny, a tak-
ze obnaza zupelny brak mozliwosci
oparcia si¢ cenom dumpingowym.
Sprawe pogarszaja chinskie przed-
siebiorstwa importujace cukier z za-
granicy w bardzo duzych ilosciach.
Dodatkowo kraj boryka si¢ takze ze
zjawiskiem przemytu cukru - dla

przykladu w kampanii 2013/2014 po-
ziom ten szacowano na jeden milion
ton. Jakby tego bylo mato, chinski rzad
jeszcze do 2014 roku prowadzil skup
tego produktu, powigkszajac juz i tak
ogromne rezerwy narodowe. Program
chinskiego rzadu doprowadzil do
gwaltownego zbudowania zapaséw cu-

Import cukru do Chin w podziale na kraje w roku 2013/2014 (x
1000 ton)
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Opracowane na podstawie: F.O. LICHT’S World Sugar Balances 2006/07 — 2015/16
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Whptyw zmian kosztéw pracy na zysk netto z uprawy
trzciny cukrowej w Chinach
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Opracowane na podstawie: F.O. LICHT’S World Sugar Balances 2006/07 — 2015/16

kru — producenci krajowi przekazywali
agencjom rzgdowym cukier po bardzo
wysokich cenach, podczas gdy handla-
rze importowali bardzo tani surowiec,
aby zaspokoi¢ nienasycony rynek. Sy-
tuacja obecnie ulegla poprawie i chin-
ski rzad wymaga od firm handlujacych
cukrem, aby rejestrowaly import cukru
pozakwotowego. Ma to na celu lepsze
monitorowanie i zarzadzanie impor-
tem.

Cukier jest jednym z najbardziej
chronionych produktéw na $wiecie
w wickszosci panistw. W krajach roz-
winietych, sredni poziom cta importo-
wego wynosi 122%, w Chinach jest to
15% w ramach kwot lub 50% dla cu-
kru pozakwotowego. Tak wigc poziom
ochrony chinskiego rynku jest jednym
z najgorszych na §wiecie.

Sacharyna i izoglukoza

Polityka chiriskiego rzadu ogranicza
rozwéj przemystu wytwarzajacego sa-
charyne, przede wszystkim, aby chro-
ni¢ krajowy rynku cukru. Wynika to
takze z checi dbania o bezpieczeristwo
zywnosci, a co za tym idzie zdrowie
konsumentéw. Rzad kontroluje sektor
poprzez ograniczenia krajowej produk-
cji i sprzedazy, przeprowadza coroczng
weryfikacje planéw produkciji i standa-
ryzuje uzycie sacharyny jako dodatku
w produkeji zywnosci. Tylko cztery fa-
bryki w Chinach posiadaja odpowied-
nie licencje, wydawane prze chiniski
rzad. Dodatkowo s3 one kontrolowane
przez Chinski Zwigzek Cukrowniczy,
w celu zapewnienia zgodno$ci pro-
dukeji z wytycznymi i narzuconymi
limitami. Zrédta branzowe szacujg, 7ze
catkowita produkeja izoglukozy w 2014
roku w Chinach wyniosta 11 milionéw
ton, co oznacza spadek o 12,6 procent
wobec poprzedniego roku. Jest to wy-
nik spadku popytu poéréd producen-
téw napojéw i zywnosci, ktéry wynika
z zastgpowania tego sktadnika tariszym
cukrem. Po ponad dziesieciu latach
szybkiego wzrostu, spozycie izoglukozy
zaczelo spadaé w wyniku obnizania cen
cukru oraz wzrostu ceny kukurydzy. Po
wielu dobrych latach dla producentéw
tego zamiennika cukru, branza zaczela
doswiadczad strat takze ze wzgledu na
rosngce koszty pracy.



Cukier jest jednym

Z najbardziej chronionych
produktéw na Swiecie

w wiekszosci parnistw.

W krajach rozwinietych,
sredni poziom cta
importowego wynosi

lce%, w Chinach jest to 15%
w ramach kwaot lub 50% dla
cukru poza kwotowego

Dziatalno$¢ Chinskiego
Zwiazku Cukrowniczego
Producenci cukru w Chichach w sta-
rajg si¢ wstrzymywac sprzedaz swoich
zapaséw, w nadziei na wzrost ceny.
Niestety nie wszystkim udajg si¢ tego
typu operacje i cze¢$§¢ z nich musi
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Opracowane na podstawie: F.O. LICHT’S World Sugar Balances 2006/07 — 2015/16

sprzedawaé swoja produkcje mimo
chwilowych spadkéw cen, tak aby po-
kry¢ biezace wydatki. Jest to wynik
niedostatecznego wsparcia finanso-
wego ze strony sektora bankowego.
Chiniski Zwigzek Cukrowniczy od

dluzszego czasu prowadzi rzecznic-

two intereséw wobec rzadu, aby ten
zwickszyl wsparcie wobec branzy
cukrowniczej — tymczasowy program
rezerw, restrykcje importowe, za-
ostrzenie przepiséw wobec zamienni-
kéw cukru oraz ukrécenie ogromnego
przemytu.



Wywiad

Marie-Christine Ribera

Marie-Christine Ribera pochodzi z Fran-

dji i mieszka w Brukseli. Swojg kariere
zawodowa rozpoczeta w 1987 r. od stazu
w Komisji Europejskiej (DG AGRI). Nastepnie
pracowata jako spedjalista ds. polityki,
najpierw we francuskiej Krajowej Federadji
Zarzadzania Obszarami Wiejskimi, a potem
w Izbie Przemystowo-Handlowej regionu
lle-de-France. W 1991 r. Marie-Christine
Ribera dotaczyta do zespotu francuskiego
Krajowego Centrum Mtodych Rolnikéw na
stanowisku Doradcy ds. Wspdlnoty. W tym
czasie byta takze cztonkiem zastepczym

w Europejskim Komitecie Ekonomiczno-
-Spotecznym. W 1993 r. zostata Doradcg
Dyrektora Generalnego ds. Prawnych we
francuskim Krajowym Miedzybranzowym
Biurze ds. Zbdz.

W 1999 r. Marie-Christine Ribera rozpo-
czefa prace w COPA-COGECA (Komitet
Rolniczych Organizadji Zawodowych

i Generalny Komitet Spétdzielni Rolniczych
Unii Europejskiej) w Brukseli jako Doradca
ds. Polityki w zakresie upraw polowych

i umow dwustronnych. Od ostatnich 9 lat
Marie-Christine Ribera jest gteboko zaan-
gazowana w sprawy rolnictwa, Srodowiska
i zywnosci Unii Europejskiej, rozwijajac silng
sie¢ kontaktow w srodowisku Brukseli/UE.

W 2008 r. Marie-Christine Ribera awanso-
wata na stanowisko Dyrektora ds. Towaréw
i Handlu. Podlegata bezposrednio
Dyrektorowi Generalnemu COPA-COGECA
i zarzadzata zespotem dziewieciu oséb.
Byta bezposrednio odpowiedzialna za
uprawy polowe, agrotechnike (w tym
GMO), kontakty z miedzynarodowymi
organizacjami rolniczymi oraz dwustronne
umowy handlowe UE z krajami trzecimi.

W 2009 r. objeta stanowisko Dyrektora
Generalnego w CEFS (Europejski Zwigzek
Producentow Cukru)

Wywiad
7 Marie-Christine Ribera

Dyrektor Generalng
CEFS

- Czy mogtaby Pani Dyrektor wyjasni¢
naszym czytelnikom, czym zajmuje
sieCEFS?

— CEFS to skrét od francuskiej nazwy
Europejskiego Zwiazku Producentéw
Cukru. CEFS reprezentuje krajowe
zwigzki producentéw cukru oraz spétki
cukrowe w kontaktach z instytucjami
europejskimi (Komisja Europejska, Par-
lamentem Europejskim, Rada Unii Eu-
ropejskiej, Trybunalem Sprawiedliwosci
Unii Europejskiej itd.) oraz organizacja-
mi miedzynarodowymi np. Organizacja
ds. Zywnos’ci i Rolnictwa (FAO). CEFS
zalozono w oparciu o przekonanie, ze
wspdlnie europejscy producenci cukru
przemawiajg silniejszym glosem.

CEFS zajmuje si¢ wieloma zagadnie-
niami: Wspdlng Polityka Rolna, polityka
handlowa, poprawa wydajnosci produk-
¢ji, sprawami surowcowymi, prawem
ZyWwnos$ciowym, prawem paszowym,
tematyka konsumentéw/zywienia, kwe-
stiami $rodowiskowymi oraz socjalnymi.
Zeby reprezentowaé interesy unijnych
producentéw cukru w powyzszych ob-
szarach, CEFS przeprowadza badania,
zbiera dane statystyczne i opracowuje
raporty, przekazuje stanowiska instytu-
cjom europejskim/miedzynarodowym
i spotyka si¢ z ich przedstawicielami,

a takze organizuje spotkania swoich
czlonkéw.

Zasadniczo CEFS jest organiza-
cja dziatajaca w oparciu o konsensus
swoich czlonkéw. Naczelnym organem
decyzyjnym jest Zgromadzenie Ogolne.
To na tym forum odbywajg si¢ wybory
statutowe, zatwierdzany jest budzet oraz
okreslane s3 gléwne kierunki polityki.
Rada Dyrektoréw skladajaca si¢ z jed-
nego przedstawiciela kazdej delegacji

ttumaczenie Marta Zawadka

krajowej zarzadza wszystkimi sprawami,
nad ktérymi pracujg Komitety i Zespoly
Robocze przy wsparciu Sekretariatu. Ma
szerokie uprawnienia. Na czele CEFS
stoi Prezes, wybierany na trzyletnig od-
nawialng kadencje. W jego pracy wspiera
go siedmioosobowa “grupa doradcéw
wysokiego szczebla” — Prezydium, kt6-
rego czlonkowie réwniez s3 wybierani co
trzy lata oraz Sekretariat.

Zasadnicza cze$¢ decyzji CEFS jest
podejmowana przez osiem zespoléw
roboczych, z ktérych kazdy zajmuje
sie okreslonym aspektem dziatalnosci
CEFS. Te zespoly sa wspomagane przez
mniej formalne grupy zadaniowe i ze-
spoly ad hoc, na forum ktérych odbywaja
sie dyskusje.

- Po 30 wrzesnia 2017 roku czeka nas
ogromna zmiana, jaka bedzie likwi-
dacja kwot produkcyjnych dla branzy
cukrowniczej. Jak Pani zdaniem
wygladac bedzie ten rynek zaraz po
reformie oraz w perspektywie roku
2020 - przewrét, a nastepnie dojécie
do tadu? Czy nastapia istotne zmiany?
Czy CEFS posiada wiarygodne modele
ekonomiczne lub analizy obrazujace
prawdopodobne scenariusze?

— Wigkszo$¢ analiz przewiduje, ze
produkeja cukru i izoglukozy wzroénie,
a import cukru zmaleje. Dyrekcja Gene-
ralna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obsza-
6w Wiejskich Komisji Europejskiej
prognozuje, ze produkcja wzro$nie do
2025 r. 0 9% w poréwnaniu ze Srednig
roczng produkeja z okresu 2011-2016.
Komisja spodziewa sie, ze zwigkszona
podaz spowoduje dalszy spadek unijnych
cen cukru, jeszcze blizej poziomu cen na
rynkach §wiatowych. Jest to niepokojace,



ZWAZyWszy, Ze cena cukru w czerweu
ilipcu 2015 r. wynosita 414 EUR /tong —
najmniej od czasu rozpoczecia sprawoz-
dawczosci cenowej.

Przewiduje si¢, ze import cukru
w okresie po zniesieniu kwot spadnie
$rednio ponizej 2 mln ton w wyniku
zwigkszonej podazy i zmniejszenia r6z-
nicy miedzy cenami w UE a na rynkach
$wiatowych. Spodziewa sie, ze zwigk-
szona produkcja cukru oraz zniesienie li-
mitu eksportowego w ramach WTO po-
skutkuje zwickszeniem eksportu cukru
z UE, ktéry moze wzrosnac do 2025 r.
do ponad 3 mln ton z obecnego ograni-
czonego poziomu 1,374 mln ton. Warto
zauwazyc¢, ze unijni producenci cukru
poczynili w ostatnich latach znaczne po-
stepy w zakresie konkurencyjnosci, ktére
maja by¢ kontynuowane takze w okresie
po likwidacji kwot. Plony cukru bura-
czanego w UE sg obecnie wyzsze niz
w Australii czy centralno-poludniowe;j
czgsci Brazylii. Teoretycznie, europejscy
eksporterzy cukru sg na mocnej pozycji
do konkurowania po zniesieniu kwot.

Dodatkowo, prawdopodobnie czes¢
obecnego udziatu w rynku, jaki ma
cukier przypadnie izoglukozie, chociaz
nie jest pewne, jak duza bedzie to czes¢.
Szacunki znaczaco si¢ réznia; wiele
zalezy od preferencji konsumentéw.
Jesli produkeja izoglukozy sie zwiekszy,
bedzie mialo to negatywny wplyw na
zuzycie cukru w UE (Komisja szacuje, ze
wzrost produkgji izoglukozy o 50% moze
zmniejszy¢ zuzycie cukru o 800 000 ton
rocznie) i wywola tendencje spadkows
w zakresie produkgji 1 importu. Jest
jednak bardzo mato prawdopodobne,
ze izoglukoza, zwana takze wysoko-
fruktozowym syropem kukurydzianym,
uzyska podobny udzial w unijnym
rynku $rodkéw stodzacych do tego, jaki
zdobyta w USA, gdzie jej udziat w ame-
rykariskim rynku substancji stodzacych
wynosit 40% w 2013 r. 1 50% w 2003 r.
Unijni producenci izoglukozy z UE sg
mniej konkurencyjni od tych amerykan-
skich, zuzycie produktéw zawierajacych
izoglukoze (np. napoje produkowane
w USA) jest mniejsze w UE niz w Ame-
ryce, a europejscy konsumenci mogg by
sceptyczni wobec §rodka stodzacego,
ktéry wzbudza w USA duze kontrower-
sje w zakresie zdrowia publicznego.

Nie mozna jednak doktadnie prze-
widzie¢, co wydarzy sie wraz ze znie-
sieniem kwot w 2017 r. Wiele zalezy od
rozwoju sytuacji na rynku §wiatowym
i tendencji w produkeji w krajach beda-
cych gléwnymi producentami i eksporte-
rami np. Brazylii i Tajlandii. Jesli cena na
rynku §wiatowym wzroénie, producenci
cukru z UE beda na stosunkowo mocnej
pozycji. Nie mozna jednak wykluczy¢
ryzyka kryzysu podobnego do tego,
jakiego do$wiadczy! sektor mleka.

- Czy Komisja Europejska rozwaza
wprowadzenie narzedzi ratunkowych
w przypadku wystapienia sytuacji
groznych i niepozadanych po zniesie-
niu kwot produkcyjnych na cukier?

— Staramy si¢ zacheci¢ Komisje do
takiego kierunku dziatania. Trwaja prace
nad przepisami w zakresie doplat do
prywatnego przechowywania i CEFS
doktada staran, zeby regulacje te byly
mozliwe do stosowania w przypadku
wystapienia probleméw rynkowych. Po
2017 1. doplaty do prywatnego przecho-
wywania bedg jedynym dostepnym wla-
dzom ukierunkowanym mechanizmem
tagodzenia trudnosci w sektorze cukru
UE, wigc istotne jest, zeby Komisja
odpowiednio sformufowata te przepisy.
Ponadto, CEFS skutecznie lobbuje za
utrzymaniem systemu sprawozdawczo-
$ci cenowej w sektorze cukru. Pozwala
on Komisji Europejskiej, paristwom
cztonkowskim i samemu sektorowi na
monitorowanie rynku i podejmowanie
decyzji zaradczych w oparciu o informa-
cje z wiarygodnego Zrédta.

Sledzimy takze uwaznie sytuacje na
rynku mleka, zeby wyciggac ewen-
tualne wnioski odnosnie zarzadzania
sytuacjami kryzysowymi po zniesieniu
kwot. Komisja Europejska i paristwa
czlonkowskie usilnie staraly si¢ znalez¢
szybkie i skuteczne rozwigzanie wobec
kryzysu na rynku mleka, jako ze nie
bylo mechanizmu, ktéry zapobieglby tej
sytuacji. W celu zmniejszenia kosztéw
dla naszego sektora CEFS uwaza, ze
kluczowe jest, aby Komisja dysponowata
solidnymi mechanizmami zaradczymi,
zeby zapobiec kryzysom, zanim si¢
zdaz3 rozwingd.

Propozycje narzedzi ratunkowych
pojawiajg si¢ takze spoza Komisji. Ostat-

nio, cz¢$¢ Postéw do Parlamentu Euro-
pejskiego, pod przewodnictwem Paolo
de Castro, probowata zmieni¢ projekt
budzetu na 2016 r. poprzez wprowadze-
nie ,funduszu restrukturyzacyjnego” dla
sektora cukru finansowanego z oplaty
12 EUR/t placonej przez producentéw
za kazdg tong produkowanego cukru.
Chociaz ta poprawka zostalta odrzucona
na sesji plenarnej Parlamentu, pomogta
zwrdci¢ dodatkows uwage na problemy,
z jakimi boryka si¢ sektor.

- Jaka bedzie rola CEFS oraz krajo-
wych zwiazkéw producentéw po

30 wrzesnia 2017 roku? Czy ich rola
bedzie pomniejszona, a moze wrecz
przeciwnie - czekac je bedzie jeszcze
wiecej obowiazkéw wobec swoich
cztonkow?

— CEFS i krajowe zwigzki producentéw
be¢da nadal ogrywaly kluczowa role

W reprezentowaniu interesow przemy-
stu cukrowniczego. Europejska branza
cukrownicza musi przemawiaé silnym
glosem na poziomie UE i pafistw
cztonkowskich, zeby przekonywaé in-
stytugje i rzady europejskie do dzialania
w obliczu zagrozen dla sektora. Wraz ze
zniesieniem kwot $ciste monitorowanie
rynku i regularna sprawozdawczosé
cenowa stang si¢ jeszcze istotniejsze, po-
niewaz sektor bedzie bardziej narazony
na wstrzgsy niz dotychczas. Podczas
gdy CEFS bedzie kontynuowac swoja
role partnera w dialogu z instytucjami
europejskimi, zwiazki krajowe utrzymaja
zasadnicze znaczenie w reprezentowaniu
intereséw sektora wobec przedstawicieli

panistw czlonkowskich UE.

- Wiele zewnetrznych uméw handlo-
wych juz zawartych lub dopiero ne-
gocjowanych przez UE zawiera zapisy
dotyczace cukru. Jaki jest wptyw tych
postanowien na sektor cukru UE?

— Prawie wszystkie Umowy o Wolnym
Handlu zawarte przez UE w ostatnich
latach oferuja krajom bedacym stronami
umoéw dostep do rynku w oparciu o tzw.
kontyngenty taryfowe. Umozliwiaja

one krajowi partnerskiemu wyeksporto-
wanie ograniczonej iloéci cukru do UE
po zerowej lub obnizonej stawce celne;.
UE negocjuje i zawiera coraz wigcej
takich uméw, co sprawia, ze mozliwosci
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importu z krajéw trzecich zwiekszajg
sie. Najbardziej oczywistg konsekwencja
takiego stanu rzeczy jest to, ze podaz
cukru w UE moze wzrosnaé¢ w kazdej
chwili, znaczaco oddziatujac na ceny

w UE w kierunku spadkowym oraz
zagrazajac rentownosci produkeji cukru
w UE.

Tymczasem UE ma moce do wypro-
dukowania cukru w ilo$ci wystarczajacej
do pokrycia swojego zapotrzebowania,

a rafinerie — ktére bazuja na importowa-
nym cukrze trzcinowym —sg w stanie
zaimportowa¢ go wystarczajaco duzo,
zeby w pelni wykorzystaé swoje zdolno-
$ci produkeyjne. Nie ma wiec powodu
do zwigkszania dostgpu do rynku dla
krajéw trzecich, zwlaszcza w czasie, kie-
dy sektor doswiadcza niekorzystnych cen
i ma za sobg dlugi okres restrukturyzacji

Wielu gléwnych producentéw
i eksporteréw cukru —a w szczegdlnosci
Brazylia, Tajlandia i Indie — wspiera
swoje sektory cukru doplatami i innymi

srodkami. Moga one przyjmowac postaé:

cet i kontroli importowych, promocji/do-
plat do eksportu, preferencyjnych kwot
eksportowych; programéw w zakresie
etanolu obejmujacych np. obowigzkowe
mieszanie etanolu, nizsze podatki pali-
wowe na etanol, ustalong cen¢ minimal-
ng za benzyne, zachety podatkowe do
pojazdéw z silnikiem typu ,flex-fuel”;
minimalnych lub ustalonych cen trzciny
lub cukru lub systeméw podzialu przy-
chodéw; manipulacji kursami wymiany
walut; systeméw kwot sprzedazy lub
systeméw ,strefowania”; a takze doplat
bezposrednich dla rolnikéw, dofinan-
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sowywanych kredytéw, renegocjaciji
dlugéw/restrukturyzacji, wsparcia dla
przemystu nawozéw i doptat do srodkéw
produkeji. W konsekwencji przedsigbior-
stwa w tych krajach sa w stanie produko-
wac cukier ponizej rzeczywistego kosztu
produkeji. Konkurencyjnos¢ cenowa
cukru z takich krajéw jest dodatkowo
wzmacniana przez standardy socjalne
i $rodowiskowe, ktére w wickszosci
przypadkéw sa nizsze niz w UE.

Mimo to UE negocjuje umowy
o wolnym handlu z tymi krajami i nie
chee wykluczaé cukru z negocjacii.
Tymczasem UE przechodzi proces prze-
miany w jeden z najbardziej liberalnych
sektoréw cukru na §wiecie. Z jedynie
minimalnym wsparciem rzagdowym nasi
producenci nie s3 w stanie konkurowac¢
z pochodzacym z takich krajéw, tanim
cukrem objetym doplatami.

CEFS apeluje do Komisji UE
o nieprzyznawanie koncesji w zakresie
ochrony granic, ktére wykraczajg poza
zobowigzania uzgodnione na poziomie
WTO, dopdki brak jest wyréwnanych
szans tj. dopdki kraje bedace stronami
umoéw nie rozpoczng liberalizowad
swoich regulacji rynku cukru podobnie
jak UE.

- Ktdre z rozwiagzan prawnych rozwa-
zanych lub opracowywanych obecnie
przez ustawodawcéw unijnych uwaza
Pani Dyrektor za wyzwanie dla branzy
cukrowniczej?

— W sferze ekonomicznej, znaczna czes¢
przepiséw stanowigcych wyzwanie
zostala juz przyjeta: stopniowo obnizono

ceng referencyjng w ciaggu ostatnich lat,
aw 2017 r. nastapi zakoriczenie systemu
kwot. Warto zauwazy¢, ze spadek cen
w ostatnich latach jest nawet wyzszy

W ujeciu rzeczywistym, poniewaz nie
jest dostosowany do inflacji. Prawdzi-
wym wyzwaniem bedzie przystosowa-
nie si¢ do tych zmian. CEFS pracuje
nad zapewnieniem, zeby regulacje, ktére
beda obowiazywaly w okresie po za-
konczeniu kwot byly zasadne i mozliwe
do stosowania przez sektor np. przepisy
w zakresie sprawozdawczosci cenowe;,
pozwoleri na wywoz i przywéz lub do-
plat do prywatnego przechowywania.

W odniesieniu do prawa zZywnoscio-
wego, CEFS stale apeluje, zeby zalece-

nia Zywieniowe wydawane przez organy
unijne opieraly si¢ na nauce i byly spéjne
z opiniami Europejskiego Urzedu ds.
Bezpieczenistwa Zywnosci. CEFS jest
zawsze zaniepokojony dzialaniami, ktére
wskazujg na jeden sktadnik w staraniach
o rozwigzanie zlozonych, uwzgledniaja-
cych wiele czynnikéw probleméw takich
jak otylo$¢ lub choroby z nig zwigzane.
Przyktadowo, CEFS wczesniej wyrazal
obawy o to, ze modele profilowania zyw-
nosci nie opierajg si¢ na wiedzy naukowej
o zywnosci 1 zywieniu oraz ze modele
profili skladnikéw odzywezych, ktérych
pojawia si¢ coraz wigcej w roznych
kontekstach nie ochronig konsumentéw
przed oswiadczeniami wprowadzajgcymi
w blad. CEFS z zadowoleniem przyjat
wigc niedawno ogloszong informacje
Komisji Europejskiej o przeprowadzeniu
oceny rozporzadzenia (WE) 1924/2006
w sprawie o§wiadczeri Zywieniowych

i zdrowotnych dotyczacych zywnosci

w odniesieniu do profili skfadnikéw
odzywezych.

Z zakresu spraw srodowiskowych,
istnieje ryzyko, ze Komisja rozszerzy
obecny zakaz stosowania trzech neo-
nikotynoidéw — ktéry obecnie dotyczy
tylko upraw roélin kwitnacych —na
buraki. W dn. 1 grudnia 2013 r. Komisja
Europejska zakazata stosowania tych
neonikotynoid6éw - chlotianidyny, imi-
dachloprydu i tiametoksamu - w upra-
wach roélin kwitngcych na okres dwéch
lat. Jako ze dwuletni okres zbliza si¢ do
korica, Komisja ostatnio poprosita EFSA
o ogloszenie otwartego zaproszenia do
skfadania nowych informacji nauko-



wych dotyczacych ryzyka dla pszczét
ze stosowania ww. neonikotynoidéw

w zaprawach nasiennych i granulatach.
Buraki cukrowe nie sg uwzglednione

w obecnym zakazie, ale nie ma gwa-
rancji, ze Komisja nie rozszerzy zakazu
réwniez na uprawy nietrakcyjne dla
pszczdl z uwagi na duzg presje organi-
zacji pozarzadowych i pszczelarzy. Jesli
zakazano by stosowania neonikoty-
noidéw w uprawie buraka cukrowego,
bez dostepnych alternatyw dla zapraw
nasiennych miode siewki beda wrazliwe
na szkodniki i plony burakéw znaczaco
sie obnizg, co bedzie miato negatywny
wplyw na produkeje cukru w Europie.
Na chwile obecng ryzyko $miertelnosci
pszczél zwigzane z zaprawami do nasion
buraka cukrowego uznaje si¢ za nie-
istotne w poréwnaniu z uprawami roslin
kwitngcych.

- W jakich obszarach CEFS kooperuje
z Miedzynarodowa Konfederacjq Eu-

przez strony zainteresowane w zakresie
zréwnowazonego rozwoju sektora bura-
ka cukrowego, ktdry juz jest znany jako
jedna z najbardziej zréwnowazonych
upraw na §wiecie. Inicjatywa zostala
zaprezentowana we wrzesniu na Expo
w Mediolanie i ma swoja strone inter-
netowq: http://www.sustainablesugar.
eu/. CEFS poszukuje obecnie kolejnych
partneréw do tego przedsiewziecia.

W latach ubiegtych CEFS i CIBE
organizowaly wspdlne wydarzenia i pre-
zentacje poswiecone konsekwencjom
zniesienia kwot w UE i Transatlantyc-
kiego Partnerstwa w dziedzinie Handlu
i Inwestycji (TTIP). Ponadto CEFS
i CIBE przekazujg Komisji Europejskiej
wspdlne stanowiska w wielu sprawach,
w tym np. T'TIP czy niedawnego nato-
zenia przez wladze Egiptu cet ochron-

nych na import cukru bialego z UE.

- Coraz wyrazniejszym zagrozeniem
dla producentéw cukru jest ogélno-

CEFS cieszy sie dobrg reputaga w Brukseli i uznawany jest
w UE oraz na Swiecie za punkt odniesienia w sprawach
z zakresu sektora cukru UE, i tak powinno pozostac

ropejskich Plantatoréw Buraka (CIBE)
na poziomie rozwigzan unijnych?

— CEFS i CIBE Iaczy silne partnerstwo
i wspélpracujemy ze sobg na réznych
plaszczyznach. Najbardziej wyréz-
niajgca sie to ,Partnerstwo na rzecz
zréwnowazonego rozwoju w sektorze
cukru buraczanego UE”, uruchomione
w 2013 r. przez CEFS, CIBE i EF-
FAT (Europejska Federacja Zwiazkéw
Zawodowych Przemystu Spozywczego,
Rolnictwa i Turystyki). Ma ono na celu
promowanie Zréwnowazonego rozZwoju
poprzez solidne dobre praktyki rolne,
przemystowe, spoleczne i srodowiskowe
w sektorze, poprzez dialog ze stronami
zainteresowanymi. Dobre Praktyki
odzwierciedlaja osiggniecia plantato-
r6éw i producentéw cukru a takze ich
pracownikéw, i stuzg jako podstawa do
dialogu na temat postepu poczynionego

Swiatowa tendencja do ,demonizo-
wania” roli cukru w diecie czlowieka.
Produkt ten obwiniany jest przede
wszystkim za zwiekszajacy sie
wskaznik oséb otytych, szczegélnie
w panstwach wysoko rozwinietych.
Naukowcy, dziennikarze, autorytety
wskazuja jednoznacznie, ze winowaj-
cg jest nadmierne spozycie cukru, nie
odnoszac sie do innych czynnikéw
takich jak na przyktad brak wysitku
fizycznego. Czy walka z tego typu
pogladami ma sens, a jezeli tak, to co
CEFS robi na tym polu?

— CEFS nie reaguje regularnie na
kazdy artykul/badanie dotyczace cukru,
poniewaz w wielu przypadkach reago-
wanie na okre$lone stwierdzenia moze
zwr6cic na nie wiecej uwagi. Jesli jednak
dana sprawa zyskuje zbyt duze zainte-
resowanie mediéw, CEFS reaguje albo

proaktywnie (poprzez zamieszczenie
stanowiska na swojej stronie interneto-
wej) lub przygotowuje komunikaty do
ewentualnego wykorzystania w ramach
odpowiedzi (takze przez czlonkéw).

Na poziomie ogdlnym, oprécz
przekazywania, ze mozna spozywacé
cukier, jak kazdy inny srodek spozywczy
w ramach zbilansowanej diety i zdrowe-
go, aktywnego stylu zycia, CEFS ci¢zko
pracuje nad podkresleniem wielu funkeji
spetnianych przez cukier jako skfadnik:
oprécz nadawania stodkiego smaku,
cukier spetnia w Zywnosci i napojach
wiele dodatkowych funkji techno-
logicznych: odpowiada na przyktad
w pewnym stopniu za mase lub konsy-
stencje produktéw, jak réwniez zwig-
zane z nimi odczucie w ustach; stanowi
substrat fermentacyjny dla drozdzy oraz
przyczynia si¢ do zachowania bezpie-
czenstwa i jakosci zywnosci. Zaden inny
pojedynczy sktadnik nie moze zastapi¢
cukru w zakresie wszystkich jego funkeji
w érodkach spozywezych! CEFS stara
si¢ wiec réwniez zwraca¢ uwage na to,
ze, w przeciwieristwie do pewnych do-
niesiert w mediach, cukru nie da si¢ tak
po prostu usunac z zywnosci, poniewaz
trzeba go zastapi¢ innymi skfadnikami
(ktére czesto majg tyle samo kalorii, jesli
nie wiecej, co cukier) lub dodatkami.

Z tego wlasnie powodu, gdy mowa jest
o reformulacji jako o narzedziu stuzg-
cym walce z otyloscig i chorobami z nig
zwigzanymi, CEFS niezmiennie apeluje
o to, zeby obnizenie zawartosci cukru
bylo powigzane ze znaczacym obnize-
niem wartosci energetycznej w celu przy-
niesienia konsumentom rzeczywistych
korzysci zywieniowych i spelnienia ich
oczekiwan.

- Jakie jeszcze obecne dziatania CEFS
uznataby Pani za priorytetowe z punk-
tu widzenia producentéw cukru?

— Dla CEFS wszystkie tematy zwiazane
z cukrem sg istotne. W ramach naszej
dzialalnosci staramy sie sledzi¢ wszelkie
zmiany dotyczace branzy cukrowniczej

i analizowac ich znaczenie dla CEFS
ijego czlonkéw. CEFS cieszy si¢ dobrg
reputacjg w Brukseli i uznawany jest

w UE oraz na $wiecie za punkt odniesie-
nia w sprawach z zakresu sektora cukru
UE, i tak powinno pozostac.
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Obecnie w odbiorze przedsiebiorstwa przez klientéw, dostawcéw czy
pracownikow czesto nie wystarcza juz tylko dobra jakos¢ produktu,
tradycja firmy czy jej renoma, ale liczy sie rowniez jego podejscie do

innych aspektéw zwigzanych z dziatalnoscig komercyjng. Znalazto to

wyraz w tzw. koncepcji spotecznej odpowiedzialnosci biznesu
- Corporate Social Responsibility (CSR)

tekst Marcin Mucha



godnie z CSR
przedsiebior-
stwa dobrowol-
nie uwzgledniaja
problematyke spoleczng i ekologicz-
ng w swojej dziatalnosci i stosunkach
z zainteresowanymi stronami. Dzi-
siaj ta koncepcja jest postrzegana jako
skuteczne narzedzie wykorzystywane
do celéw marketingowych w ramach
calosciowej strategii biznesu i jest jed-
nym z gléwnych elementéw stuzacych
poprawie wizerunku firmy oraz umac-
nianiu pozycji marki. Jest tez istotnym
elementem wprowadzania w zycie za-
tozen unijnej polityki zréwnowazone-
go rozwoju - jednego z wazniejszych
punktéw polityki UE zmierzajacej ku
jednoczesnej realizacji celéw gospodar-
czych, spolecznych i ekologicznych.

Do podstawowych czynnikéw, ktére
wplynely na rozwéj CSR nalezg: wy-
czerpywanie si¢ tradycyjnych zrédet
przewagi konkurencyjnej, postepujace
zmiany klimatyczne, procesy globa-
lizacyjne czy w koricu czynniki we-
wnetrzne przedsiebiorstwa, czyli prze-
konanie kierownictwa i pracownikéw
o koniecznosci wdrazania jej w zycie'.
Woyrazem tej tendencji byta inicjatywa
Sekretarza Generalnego ONZ, Kofie-
go Anana, ktéry wezwal do przestrze-
gania przez przedsigbiorstwa dziesigciu
zasad Global compact?®. Zgodnie z tymi
zasadami przedsiebiorstwa w swoich
dzialaniach powinny kierowac si¢ pod-
stawowymi zasadami m.in. z zakresu
praw czlowieka, praw pracowniczych,
ochrony $rodowiska i przeciwdzialania
korupcji.

Koncepcja spolecznej odpowiedzial-
nosci biznesu pozostaje w centrum za-
interesowania wszystkich producentéw
cukru dzialajacych w Polsce i stopnio-
wo staje si¢ jednym z istotnych elemen-
téw zarzadzania firma. Jej istota stala
si¢ niezwykle wazna chociazby podczas
reformy regulacji unijnego rynku cukru
w latach 2006-2010 i zwigzanymi z nig

dziataniami ktadacymi duzy nacisk na

1 T.Dudzik Zakupy i koncepcja Spotecznej
Odpowiedzialnosci Biznesu, Gospodarka
Materiatowa i Logistyka, nr 11,2008 r.

2 Koncepcja CSR stale sie rozwija, stad
obecnie zasad Global compact jest juz 17,
zobacz: http://www.globalcompact.org.pl

Ten olbrzymi potencjat
gospodarczy w powigzaniu
Z chlubng historig

I niewglpliwymi zastugami
dla rozwoju cukrownictwa
w catej Europie naktada

na producentow cukru

w Polsce wyjgtkowego
rodzaju odpowiedzialnosc.
To koniecznosc utrzymania
dotychczasowej produkgji
na wysokim poziomie
ilosciowym i jakasciowym,
zachowanie konkurencyjnosci
na rynku unijnym,
pielegnagja warunkow
srodowiskowych, dbatosc
o0 pozytywny wizerunek
produktu oraz podtrzymanie
tych zaszczytnych osiggniec
na polu przetworstwa

w celu przekazania swoich
doswiadczen i umoZliwienia
wecielania ich w zycie
nastepnym pokoleniom

kwestie ochrony $rodowiska oraz za-
bezpieczenie praw spolecznych. Nie-
malg role odgrywa réwniez obecny wi-
zerunek cukru, ktéry réwnie czgsto co
niestusznie jest postrzegany jako pro-
dukt zbedny i szkodliwy dla zdrowia.
Po przeanalizowaniu strategii i poli-
tyki poszczegdlnych spétek produkujg-
cych cukier w Polsce mozna wyodrebnié
pewne wspdlne dla wszystkich cechy

charakterystyczne, tworzac w ten spo-
s6b podstawy spolecznej odpowiedzial-
nosci calego przemystu, ktéra w dalszej
kolejnosci moze postuzy¢ jako element
kreowania wizerunku poszczegdlnych
przedsiebiorstw produkujacych cukier.

Odpowiedzialno$¢ spoteczna
producentéw cukru.
Perspektywa Europy.
W przemysle cukrowniczym w Unii
Europejskiej odpowiedzialnosé spo-
teczna przedsigbiorstw jest srodkiem,
ktéry dla branzy cukrowniczej na zasa-
dzie dobrowolnos$ci umozliwia rozwija-
nie norm spolecznych oraz wspomaga-
nie przestrzegania podstawowych praw.
Przemyst cukrowniczy w Unii Euro-
pejskiej od lat wspiera europejski model
spoleczny poprzez liczne dziatania da-
leko przekraczajace ustawowe wymogi,
a wéréd najwazniejszych elementéw
tego modelu znajduje si¢ réwniez udziat
pracownikéw w dialogu spotecznym.
Wyrazem tego jest powolanie w 2004
r. przez partneréw spolecznych prze-
mystu cukrowniczego wspdlnej ini-
cjatywy dotyczacej odpowiedzialnosci
spolecznej przedsigbiorstw. Dokument
»,Odpowiedzialno$¢ spoleczna przed-
siebiorstw w europejskim przemysle
cukrowniczym. Kodeks zachowania”
zostal stworzony i podpisany przez
Europejski Zwiagzek Producentéw Cu-
kru (CEFS) oraz Europejska Federacje
Zwigzkéw Zawodowych Przemystu
Spozywczego, Rolnictwa i Turystyki
(EFFAT)?. Zwigzek Producentéw Cu-
kru w Polsce, organizacja zrzeszajaca
wszystkie przedsi¢biorstwa z branzy
dzialajace w kraju, od momentu uzy-
skania czlonkostwa w CEFS w roku
2004 stala si¢ réwniez strong tego po-
rozumienia. Ze strony EFFAT sygna-
tariuszem jest Sekretariat Przemystu
Spozywczego NSZZ “Solidarnos¢”.
Okreslone w nim ramy odpowie-
dzialnosci spolecznej w przemysle cu-
krowniczym przekraczaja wymagania
prawne i, na zasadzie dobrowolnosci,
w wielu dziedzinach okreslaja dla firm
minimalny poziom, np. w zakresie
praw czlowieka, ksztalcenia, szkole-
nia, ochrony zdrowia, bezpieczeristwa,

3 wiecej: http://www.sugardialogue.eu
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plac, przeksztalceri strukturalnych,
warunkéw pracy oraz stosunkéw po-
miedzy partnerami spolecznymi. Po-
rozumienie jednoznacznie okresla po-
zycje przemystu cukrowniczego w Unii
Europejskiej wzgledem réznych grup
intereséw: pracownikéw, konsumen-
téw, udzialowcéw, dostawcéw, wiadz
administracyjnych czy fiskalnych, Ko-
misji Europejskiej lub Swiatowej Or-
ganizacji Handlu. Celem przemystu
cukrowniczego jest poszanowanie war-
toéci ludzkich i spotecznych w kazdym
swoim dzialaniu oraz oparcie dzialan
na przejrzystym i otwartym dialogu
prowadzonym pomiedzy grupami za-
interesowanymi. Przykladowo prze-
myst cukrowniczy w Unii Europejskiej
szanuje prawo do zrzeszania sie, a przez
to prawo pracownikéw do powolywania
zwigzkéw zawodowych lub przystapie-
nia do nich, uznaje prawo do negocjacji
zbiorowych i nie stosuje zadnych form
pracy przymuszonej lub obowiazko-
wej, jest przeciwny zatrudnianiu dzieci
oraz przeciwstawia si¢ dyskryminacji,
spolecznej lub narodowej, religijnej,
plciowej, dotyczacej zainteresowan
seksualnych, wieku, przynaleznosci
zwigzkowej lub innych przynaleznosci
politycznych oraz zobowigzuje si¢ do
wspierania réwnych szans dla mez-
czyzn i kobiet.

Odpowiedzialnos¢ spoteczna
producentéw cukru.
Perspektywa Polski.
Cukrownictwo w Polsce jest uznawane
za najstarszg polska dziedzing prze-
myslu rolno-spozywczego, ktérej to-
warzyszy wieloletnia i pickna tradycja
w uprawie burakéw cukrowych i pro-
dukeji cukru. W chwili obecnej Polska
jest trzecim producentem cukru w Unii
Europejskiej, corocznie przerabia sie
w kraju blisko 10 mln ton surowca,
z ktérego rokrocznie wytwarza si¢ $red-
nio 1,6 mln ton biatych krysztatkéw.
Z cukrownictwem w sposéb bezpo-
$redni i posredni zwigzanych jest blisko
40 tys. oséb. Ten olbrzymi potencjal
gospodarczy w powigzaniu z chlubng
historig i niewatpliwymi zastugami dla
rozwoju cukrownictwa w calej Europie
naklada na producentéw cukru w Pol-
sce wyjatkowego rodzaju odpowie-
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dzialno$¢. To koniecznoéé utrzymania
dotychczasowej produkeji na wysokim
poziomie ilo$ciowym i jakosciowym,
zachowanie konkurencyjnosci na rynku
unijnym, pielegnacja warunkéw srodo-
wiskowych, dbalo$¢ o pozytywny wi-
zerunek produktu oraz podtrzymanie
tych zaszczytnych osiggni¢é na polu
przetworstwa w celu przekazania swo-
ich doswiadczen i umozliwienia wciela-
nia ich w Zycie nastepnym pokoleniom.
Whasnie z tego wzgledu spoleczna od-
powiedzialnos¢ wszystkich producen-
téw cukru w Polsce powinna by¢ prio-
rytetem w strategiach marketingowych,
podkreslajgc powyzsze istotne aspekty
cukrownictwa.

W przypadku Polski nie powstal
zaden wspdlny dla wszystkich przed-
siebiorcéw dokument regulujacy kwe-
stie zwigzane ze spoleczng odpowie-
dzialno$cig przemystu. Kazda z firm
prowadzi swoja indywidualng polityke
w tym zakresie, analizujac jednak po-
szczegdlne podmioty dzialajace w sek-
torze, mozna wyodrebni¢ szereg dzia-
tan wspolnych, ktére sg Scisle zwigzane
ze specyfiky tej galezi gospodarki. Cele
okreslone w polityce zréwnowazonego
rozwoju sg realizowane na wielu wspdl-
nych plaszczyznach m.in.:

Ochrona srodowiska
Spétki podejmuja wszelkie
dzialania, aby zminima-
lizowa¢ wplyw produkeji
na otoczenie i zapewnié
zgodng koegzystencje ze
$rodowiskiem naturalnym. W tym celu:

e stosuja nowoczesne i przyjazne $ro-
dowisku technologie np. inwestujac
W zapewniajace czysto$¢ czy energo-
oszczedno$é urzadzenia,

e ograniczaja ilosci emitowanych za-
nieczyszczeri np. w celu zmniejszenia
wytwarzania $ciekéw w poszczegdl-
nych zaktadach zbudowano wiasne
oczyszczanie $ciekéw,

e racjonalnie gospodaruja surowcami
np. znacznie zmniejszyli zuzycie ka-
mienia wapiennego czy koksu przy-
czyniajac si¢ w ten sposéb do polep-
szenia stanu $rodowiska naturalnego
czy ograniczajac pobér wody,

e monitorujg proces produkcji i jego
wplyw na §rodowisko np. poprzez

regularne przeglady oraz naprawy
wykonywane np. przy urzgdzeniach
odpylajacych przy kottowniach,

e promujg proekologiczne zachowa-
nia np. poprzez szkolenia dla pra-
cownikéw podnoszace kompetencje
srodowiskowe czy przestrzeganie
podstawowych zasad w codziennej
pracy, ktére wigzg si¢ chociazby z se-
gregacja $mieci czy racjonalnym wy-
korzystaniem materialéw (recykling
papieru, ograniczenie drukowania
korespondencji mailowej itp.)

Producenci nieustannie daza do
osiggniecia réwnowagi pomiedzy pro-
wadzong dzialalnoscig gospodarcza,
a zminimalizowaniem negatywnego
wplywu na stan §rodowiska natural-
nego. Ich starania potwierdzajg m.in.
wdrozone systemy zarzadzania $rodo-
wiskowego (np. wg norm ISO), ktére
stanowig integralng czg¢$¢ systemu za-
rzadzania przedsi¢biorstwem.

Zdrowie, zywienie, bez-

pieczernistwo

Kwestia bezpieczenstwa

wytwarzanego produktu

nabiera w przypadku pro-

ducentéw cukru szczegdl-
nej wagi, a odpowiedzialno$¢ produ-
centa za produkt jest wyjatkowo istotna
z punktu widzenia zdrowia i Zycia
czlowieka. W przypadku cukru ma ona
dodatkowo jeszcze wicksze znaczenie,
z uwagi na fakt, ze jest to towar po-
wszechnie dostepny i spozywany oraz
zalicza si¢ do grupy produktéw spo-
zywezych pierwszej potrzeby. Ponadto
polowa wytwarzanych obecnie na skalg
przemystowg produktéw spozywczych
zawiera cukier, bez wzgledu na to, czy
sg one slodkie, czy nie. Cukier jest réw-
niez z powodzeniem stosowany w prze-
mysle farmaceutycznym jako skiadnik
wielu lekéw. Dlatego tez producenci
cukru oprécz zapewnienia wysokiej
jakosci swoich produktéw, dostarczajg
rzetelnych informacji na temat wla-
§ciwosci produktu oraz biorg udzial
w kampaniach edukacyjnych, ktérych
gléwnym zadaniem jest promocja ak-
tywnego stylu zycia i zréwnowazonej
diety. Przyktadowo: w celu opraco-
wania raportéw odnosnie cukru i jego
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wplywu na funkcjonowanie organizmu
producenci cukru wspélpracujg z jed-
nostkami badawczymi, instytutami
zywienia, dietetykami itd., jak réwniez
nawigzujg wspoélprace z organizacja-
mi prozdrowotnymi przy promowaniu
nawykéw higienicznych np. u dzieci
w przedszkolach i szkolach oraz biorg
udzial w konferencjach i seminariach
zwigzanych z odzywianiem.

Zmniejszenie zagrozen zdrowia lud-
noséci, powodowanych przez zywno$é
na drodze skutecznego prowadzenia
nadzoru i ograniczenie w znacznym
stopniu biologicznych, chemicznych
i fizycznych zanieczyszczen zwigza-
nych z produkcja, przetwarzaniem, dys-
trybucja 1 magazynowaniem zywnosci
obejmuje m.in. wprowadzenie systemu
analizy zagrozeni i krytycznych punk-
téw kontroli HACCP - jako jednego
z elementéw stosowanych w przemysle
spozywczym systemow zarzadzania ja-
kosécig. Wdrozenie przez producentéw
cukru systemu HACCP oraz zasad
Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP)
i Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP)
na przestrzeni kilku ostatnich lat zna-
czaco zmniejszylo zagrozenia zwigzane
z mikrobiologicznymi zanieczyszcze-
niami w cukrowniach, co zdecydowanie
poprawilo ich stan sanitarny.

Spelnienie wszystkich polskich oraz
europejskich wymagan prawnych i nor-
malizacyjnych odnosnie oferowanych
przez producentéw cukru produktéw
znajduje réwniez potwierdzenie w in-
nych przypadkach §cisle zwigzanych
z procesem wprowadzania ich do obrotu
iw stosunku do firm wspélpracujacych
zbranzg. Przyktadem takiego dzialania
moze by¢ specyfikacja opakowan dla
cukru, ktére musza go zabezpieczaé
przed zanieczyszczeniem i zmiana-
mi parametréw fizyko-chemicznych
podczas przechowywania i transportu.
Producenci dzialajacy w Polsce zadaja
od dostawcéw opakowari przedstawie-
nia pisemnych deklaracji zgodnosci
potwierdzajacych spelnienie wymogéw
odpowiednich rozporzadzen unijnych
w zakresie materialéw dotyczacych ma-
terialéw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig czy wykazu dokumentacji
potwierdzajacej zgodnos¢ wyrobu (wy-
niki badan laboratoryjnych itp.).
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Producenci cukru w Folsce
s3 w petni swiadomi faktu,
Ze ich dziatalnosc oprocz
wymiaru ekenomicznego
ma réwniez inny: spoteczny,
srodowiskowy czy zdrowolny.
Dlatego z powodzeniemn,

w dobrowolny sposab,
zaangazowali sie w dziatania
(SR dostrzegajgc

w realizagji tej koncepgji

nie tylko mozliwosc
uzyskania rownowagi
miedzy efektywnoscig

I dochodowoscig firmy

a interesern spotecznym,

ale réwniez osiggniecia celu
dtugofalowego - budowy
zaufania i wiarygodnosci,

co w dalszej perspektywie
wptywa réwniez na poprawe
konkurencyjnosci

Dziatalnos¢ spoleczna
Budowanie dobrych rela-
¢ji z pracownikami, do-
stawcami jak i czlonkami
spolecznosci lokalnych
stanowi istotng cz¢$¢
dzialani z zakresu CSR. Czasami jed-
nak realizacja zalozen koncepcji CSR
odbywa si¢ w trudnych dla branzy mo-
mentach, tak jak to przyktadowo mia-
o miejsce podczas glebokiej restruk-

turyzacji sektora w latach 2006-2010.

W tamtym czasie producenci cukru
wdrazali plan spoleczny, ktéry miat
na celu przygotowanie pracownikéw
w mozliwie krétkim czasie do podje-
cia aktywnos$ci zawodowej w przypad-
ku likwidacji miejsca pracy. Skladaly
si¢ na niego przede wszystkim takie
dziatania jak: adaptacja zawodowa
pracownikéw, pomoc zwalnianym
pracownikom w znalezieniu nowego
miejsca pracy, realokacja pracowni-
kéw restrukturyzowanego zaktadu do
innych zakladéw, pomoc organizacyj-
no-prawna w zakladaniu dziatalnosci
gospodarczej, szkolenia pracownikéw
podnoszace ich kwalifikacje lub zmie-
niajace ich profil zawodowy, zapla-
nowanie $ciezki kariery zawodowej
zwalnianych pracownikéw, wyszuki-
wanie wolnych miejsc pracy na rynku,
opracowanie i wdrozenie Programu
Dobrowolnych Odej$é¢ czy w koricu
odprawy dla zwalnianych pracow-
nikéw, a takze dodatkowe odprawy
oraz dodatkowe $wiadczenia socjalne
uzgodnione z wlasciwa reprezentacjg
zalogi.

Ale odpowiedzialnosé¢ spoleczna to
réwniez pozytywne elementy zwig-
zane ze stalag wspélpraca z firmami.
Tradycja cukrownictwa w Polsce jest
organizowanie tzw. Dnia Buraka — co-
rocznej imprezy plenerowej, podczas
ktérej odbywaja sie pokazy sprzetu
rolniczego, prezentacje nowych od-
mian burakéw, organizowane sg kon-
kursy dla plantatoréw i inne atrakcje
o charakterze rekreacyjno-rozrywko-
wym, ktéra stanowi swoiste §wigto dla
rolnikéw dostarczajacych buraki do
cukrowni.

Producenci cukru w Polsce pielegnu-
ja réwniez trwale wiezi Iaczace firme
ze spolecznoscig lokalng by poprzez
rozwéj swoich firm wplywad pozytyw-
nie na poprawe sytuacji w regionie cze-
go przyktadem moze by¢ dostawa do
osiedli mieszkaniowych ciepla wytwa-
rzanego w trakcie kampanii cukrow-
niczej. Oprécz tego producenci cukru
wspomagaja liczne lokalne przed-
siewzigcia charytatywne, kulturalne
i sportowe. Pomagaja szkotom, przed-
szkolom, domom dziecka, domom
kultury, hospicjom, szpitalom domom
opieki spolecznej. Wspieraja réwniez



inicjatywy podejmowane przez wla-
dze lokalne jak organizacja festynéw,
spotkan rodzinnych i zawodéw spor-
towych, ktére maja stuzy¢ integracji
spoleczne;.

Podsumowanie

Postrzeganie biznesu przez klientéw
ulega ciaglej zmianie, a ich oczekiwa-
nia w stosunku do zaangazowania si¢
firm w realizacje spolecznej odpowie-
dzialnosci stale rosng. Jednoczesnie
przedsigbiorstwa dostrzegaja wymier-
ne korzysci plynace ze strategii odpo-
wiedzialnoéci przedsiebiorstwa takie
jak wzrost konkurencyjnosci, zwigk-
szenie lojalnosci klientéw, podnosze-
nie poziomu kultury organizacyjne;

firmy czy ksztaltowanie pozytywnego
wizerunku firmy. Stad nadal rosng-
ce zainteresowanie wdrazaniem jego
zasad na calym $wiecie, ktére spowo-
dowalo, ze Mig¢dzynarodowy Komitet
Normalizacyjny wydal norme ISO
26000 dotyczaca spolecznej odpowie-
dzialno$ci biznesu.

Producenci cukru w Polsce sg w pel-
ni $wiadomi faktu, ze ich dziatalnoé¢
oprécz wymiaru ekonomicznego ma
réwniez inny: spoleczny, $rodowi-
skowy czy zdrowotny. Dlatego z po-
wodzeniem, w dobrowolny sposéb,
zaangazowali si¢ w dziatania CSR do-
strzegajac w realizacji tej koncepcji nie
tylko mozliwo$¢ uzyskania réwnowagi
migdzy efektywnoscig i dochodowo-

$cig firmy a interesem spolecznym, ale
réwniez osiggniecia celu dtugofalowe-
go — budowy zaufania i wiarygodno-
$ci, co w dalszej perspektywie wplywa
réwniez na poprawe konkurencyjnosci.
W dobie rosnacej konkurenciji, wyso-
kich wymagan klientéw, dostawcéw
oraz pracownikéw, a takze niekorzyst-
nego wizerunku wytwarzanego przez
nich produktu, CSR stanowi podstawe
profesjonalnego i uczciwego ksztatto-
wania relacji z otoczeniem bizneso-
wym i spolecznym przedsigbiorstw.
W dalszej perspektywie powinna réw-
niez by¢ modelem dziatania dla calego
przemystu cukrowniczego w Polsce, co
mogloby poméc w poprawie wizerun-
ku cukru.



Srodowisko

Ocena cyklu
ZyCia cukru

buraczanego®
W UNII EUROPEJSKIEJ

*Ocena cyklu zycia (ang. Life-Cycle-Assessment/LCA) to ocena oddziatywania
danego produktu na Srodowisko w okresie jego cyklu zycia. LCA mozna
stosowac do okreslenia efektywnosci Srodowiskowej produktu lub ustugi lub
do poréwnania efektywnosci Srodowiskowej podobnych produktéw w celu
umozliwienia wyboru produktu najmniej obcigzajacego Srodowisko
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Streszczenie raportu opracowanego na zlecenie Europejskiego
Zwiazku Producentéw Cukru (CEFS) przez Andy'ego Spoerriego
(Ernst Basler + Partner AG) i Thomasa Kaeggiego (Carbotech AG)

przy wsparciu Sekretariatu CEFS oraz Zespotu Roboczego CEFS ds.
Srodowiska i Zespotu Roboczego CEFS ds. Surowcowych

ostatnich
latach
kwestie
Z1roéw-
nowazonego rozwoju i zarzgdzania
srodowiskowego zyskuja coraz wiecej
uwagi przy opracowywaniu strate-
gii firmowych. Jednoczesnie Komisja
Europejska pracuje nad Sladem Sro-
dowiskowym Produktu (ang. Product
Environmental Footprint — PEF),
metodologia pomiaru efektywnosci
srodowiskowej produktéw w trakcie
ich cyklu zycia majacego na celu do-
starczenie konsumentom stosownych
informacji na temat produktéw, ktére
kupujg w ramach inicjatywy Jednolite-
go Rynku Produktéw Ekologicznych.
Rodzi to potrzebg opracowania
przez poszczegdlne sektory wlasnych
naukowo uzasadnionych, praktycz-
nych i zharmonizowanych kodekséw
praktyk i wytycznych metodologicz-
nych stuzacych ocenie efektywnosci
srodowiskowej proceséw dotyczacych
produktéw i ustug, ktére te sektory
dostarczajg. Takie wytyczne danego
sektora nazywaja si¢ regulami katego-
rii produktu (ang. Product Category
Rules — PCR). W niniejszym rapor-
cie CEFS przedstawia z perspektywy
branzy cukrowniczej, jakie sg istotne
skutki srodowiskowe produkeji cukru
buraczanego w UE oraz jaka jest naj-
odpowiedniejsza metoda przydzialu
okreslonych skutkéw do produktéw
przerobu buraka cukrowego.

Metodologia
Dane dotyczace uprawy burakéw,
transportu i przerobu zebrano z 11

spotek cukrowych i 18 krajow (lata

ttumaczenie Marta Zawadka

Areat uprawy
# Produkgja cukru buraczanego
» Produkcja etanolu z burakéw
# Rafinacja cukru trzcinowego
@& Produkcja cukru buraczanego
i rafinacja cukru trzcinowego

2008-2013). W zaleznosci od roku,
dane odpowiadaly 89-96% lacznego
arealu uprawy w Europie i okolo 90%
produkeji cukru buraczanego w UE
(CEFS Sugar Statistics, 2013).
Przeprowadzono analiz¢ punktéw
newralgicznych dla 15 skutkéw srodo-
wiskowych, sprawdzajac 4 rézne meto-
dologie LCIA — oceny wplywu cyklu
zycia (ILCD, ReCiPe, Eco-scarcity
i Impact 200+). W celu opracowania
zalecen metodologicznych odnosnie
wlasciwej metody przydzialu konsul-
tant przeprowadzil analize wrazliwo-
$ci dla 11 produktéw, poréwnujac 6
metod przydzialu i substytucje zgodnie
z normg ISO 14040. Jednostka funk-

cjonalna wybrana przez konsultanta to
jedna tona buraczanego cukru bialego
$redniej jakosci.

Wyniki

Zebrane dane wykazaly znaczace réz-
nice w plonie buraka w przeliczeniu na
kraj, ktére wahaly si¢ od 39 do 101 t/
ha. Wynika to ze zréznicowania zy-
znoéci gleby jak réwniez warunkéw
klimatycznych i pogodowych w po-
szczegdlnych regionach uprawy bura-
ka w Europie. Analiza punktéw new-
ralgicznych wykazala, ze etap uprawy
buraka cukrowego mial najwickszy
udzial w oddzialywaniu na $rodowi-
sko z uwagi na emisje do gleby, pra-
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Srodowisko

Poprzedzajace procesy

Produbicja subst.

w przetworstwie

Uprawa
burakéw

cukrowych

pomocniczych ———

Transport
burakdw

Granice systemowe badania

ce polowe oraz stosowanie nawozow
mineralnych. Druga w kolejnosci byta
cukrownia, w przypadku ktérej wigk-
szo§¢ skutkéw ogélem byla zwigzana
z dostawg 1 zuzyciem energii w celu
wytworzenia ciepla i elektrycznosci do
procesu.

Tylko cztery z 15 skutkéw srodowi-
skowych okazaly sie¢ istotne dla pro-

— -

Poiniejsze procesy
(wytaczone poza granice systemowe)

Stoso- Pakowanie
wanie koncowe

-

Produkty towarzyszace

(np. wystodki prasowane,
melas, energia cieplna i elektryczna)

dukcji jednej tony cukru buraczanego
w UE, poniewaz w przypadku wiek-
szosci skutkéw ogélne oddzialtywanie
bylo niewielkie: spogladajac na $rednig
dla wszystkich skutkéw z 4 metodolo-
gii LCIA, ok. 2/3 wszystkich skutkéw
ogélem przypisano do nastepujacych
kategorii oddzialywania: ,Zmiana kli-
matu” (27%), ,Wyczerpywanie zaso-

SKUTKI SRODOWISKOWE PROCESOW PIERWSZOPLANOWYCH

W%

ILCD

OGOLEM

Uprawa burakow

o

Transport burakéw

ZMIANA KLIMATU

ZUBOZENIE WARSTWY OZONOWEJ
TOKSYCZ. DLA LUDZI (RAKOTWORCZA)
TOKSYCZ. DLA LUDZI (NIERAKOTWORCZA)
CZASTKI STALE

— PROMIENIOWE JONIZUJACE HH
Cukrownia PROMIENIOWE JONIZUJACE E
FOTOCHEMICZNE POWSTAWANIE OZONU
ZAKWASZENIE

EUTROFIZACJA LADOWA

EUTROFIZACJA WOD StODKICH
EUTROFIZACJA WOD MORSKICH
EKOTOKSYCZNOSC - WODA SLODKA
UZYTKOWANIE GRUNTOW
WYCZERPYWANIE ZASOBOW WODNYCH

WYCZERPYWANIE ZAS. MINE./KOPA./ODNA.
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$O0R Srodki ochrony roslin (pestycydy, herbicydy, fungicydy)

béw” (13%), ,Uzytkowanie gruntéw”
(13%) 1 ,Czastki state” (12%). Badanie
wykazalo, ze pomimo normalizacji
w miedzynarodowych wytycznych np.
ISO 14040 czy podreczniku ILCD
(International Reference Life Cycle
Data System - miedzynarodowy refe-
rencyjny system danych na temat cyklu
zycia produktéw), poszezegélne meto-
dologie w odniesieniu do tego samego
produktu i tego samego zestawu da-
nych dawaly zdecydowanie odmienne
wyniki w zakresie okreslenia kategorii
oddzialywania istotnych dla produkeji
cukru buraczanego.

W szczegblnosci metoda ILCD
(zalecana przez Komisj¢ Europejska
w jej metodologii dotyczacej $ladu
$rodowiskowego produktu) pozwolita
na okreslenie czterech skutkéw §ro-
dowiskowych istotnych w przypadku
produkcji cukru buraczanego w UE:
Zmiana klimatu (22%), Ekotoksycz-
noéé (15%), Toksycznoéé dla czlowie-
ka (17%) i Wyczerpywanie zasobéw
wodnych (15%). Zubozenie zasobéw
wodnych uznano za istotne tylko wte-
dy, gdy w uprawie buraka cukrowego
stosowano wode irygacyjna. Istotne od-
dziatywanie w zakresie ekotoksycznosci
i toksycznosci dla czlowieka stwierdzo-



no w zwigzku z emisjami rteci i chro-
mu VI z likwidacji odwaléw z wydo-
bycia wegla kamiennego i brunatnego.
Dane dotyczace emisji metali cigzkich
zaczerpnieto z bazy Ecoinvent. Warto
takze zauwazy¢, ze udzial oddzialywa-
nia pestycydéw stosowanych w uprawie
buraka cukrowego w kategorii toksycz-
noéci dla czlowieka (tj. dziatanie rako-
twércze) oraz ekotoksycznosci (tj. woda
stodka) wynidst jedynie odpowiednio
2%, co oznacza, ze sposéb stosowania
pestycydéw w uprawie buraka cukro-
wego w UE nie oddzialuje w znaczacy
sposéb na srodowisko.

Kolejnym waznym elementem przy
przypisywaniu poszczegélnych skut-
kéw srodowiskowych bylo 11 pro-
duktéw z cukrowni. Wplyw netto na
srodowisko w przypadku buraczanego
cukru bialego okazal si¢ zaleze¢ bezpo-
$rednio od wybranej metodologii przy-
pisywania skutkéw srodowiskowych do
poszczegdlnych produktéw takich jak
wyslodki, etanol i melas. W zaleznosci
od metodologii udzial w oddziatywaniu
na srodowisko przypisany cukrowi bu-
raczanemu wahat si¢ od 91% (przydziat
wedlug zawartosci sacharozy) do 29%
(przydzial wedtug masy). W przypad-
ku substytucji rozktad poszczegélnych
skutkéw $rodowiskowych zalezal od
wyboru substytutéw. Wplyw netto na
$rodowisko przypisany do cukru biale-
go przy substytucji byt bliski zeru (27%)
lub nawet ujemny (-145%). W zwiazku
z powyzszym jako wlasciwg metodolo-
gie wybrano przydzial wedlug energii,
poniewaz obejmowala ona caly zakres
produktéw z produkgji cukru buracza-
nego, z wylaczeniem jedynie wapna
defekosaturacyjnego. Natomiast w od-
niesieniu do wapna defekosaturacyjne-
go zaproponowano metode substytuciji
(naw6z wapienny jako jednostka).

Zalecenia i dalsze prace

Badanie bylo reprezentatywne w od-
niesieniu do cukrowni, poniewaz 6 po-
szczeglnych struktur zakladu réznito
sie tylko pod wzgledem asortymentu
produktéw. Nie bylo natomiast w sta-
nie oddaé zréznicowania warunkéw
uprawy w Europie. Ponadto, oceny
cyklu zycia skupiaja sie tylko na srodo-
wiskowym aspekcie zréwnowazonego

SKUTKI SRODOWISKOWE UPRAWY BURAKOW

W%

L

OGOLEM

Zagospodarowanie

gruntéw ZMIANA KLIMATU

ZUBOZENIE WARSTWY OZONOWEJ l
=

=> TOKSYCZ. DLA LUDZI (RAKOTWORCZA)
Produkcja
nasion

TOKSYCZ. DLA LUDZI (NIERAKOTWORCZA)
CZASTKI STALE

PROMIENIOWE JONIZUJACE HH I
PROMIENIOWE JONIZUJACEE I
Prace polowe

FOTOCHEMICZNE POWSTAWANIE OZONU
ZAKWASZENIE

EUTROFIZACJA LADOWA

Produkcja

) EUTROFIZACJA WOD StODKICH |
nawozow

EUTROFIZACJA WOD MORSKICH I

¥ EKOTOKSYCZNOSC ~ WODA StODKA

Produkcja
pestycydow

UZYTKOWANIE GRUNTOW
WYCZERPYWANIE ZASOBOW WODNYCH
‘ WYCZERPYWANIE ZAS. MINE./KOPA./ODNA. l

Woda
irygacyjna

ﬁ&
Emisje
do gleby

&8

Emisje
do wody

Emisje
do powietrza

rozwoju i w zwigzku z tym nie moga
by¢ rekomendowane jako miarodajne
wskazniki zréwnowazonego rozwo-
ju w ujeciu ogdlnym, poniewaz nie
uwzgledniajg kwestii socjalnych i eko-
nomicznych.

Dostepnosé danych, zaréwno
w przypadku danych pierwotnych (np.
firmowych) jak i dostgpnych nieza-
leznych baz danych (np. Ecoinvent),
ma wplyw na wyniki pod wzgledem
dokladnosci. W zwiazku z tym, wy-
mogi w zakresie jakosci danych oraz
postepowanie z lukami w danych sg
to wazne kwestie, ktére nalezaloby
rozwigza¢ na poziomie UE w celu
poprawy jakosci, wiarygodnosci i ela-
stycznosci wynikéw LCA tak, aby
odpowiadaly one réznym procesom
produkcyjnym. Badanie wykazalo, ze
pomimo normalizacji w miedzyna-
rodowych wytycznych np. 15014040
czy podreczniku ILCD poszczegdlne
metodologie LCA zastosowane w od-
niesieniu do tego samego produktu
i tego samego zestawu danych przy-
noszg zdecydowanie odmienne wy-
niki w zakresie okreslenia istotnych
kategorii oddziatywania dla produkcji
cukru buraczanego. Bylo to zauwa-
zalne zwlaszcza w przypadku meto-

dy ILCD, ktéra kladzie duzy nacisk
toksycznoséé¢ dla czlowieka w zwigzku
z emisjami z gérnictwa wegla. Uzycie
wegla w przemysle produkcji cukru
buraczanego w UE odpowiada tylko %
zapotrzebowania na paliwo technolo-
giczne. Zaleca si¢ wigc, zeby Komisja
Europejska oméwila kwestie dopra-
cowania i wiarygodno$ci metodologii
w odniesieniu do kategorii wplywu
ekotoksycznosé i toksycznoéé dla czto-
wieka jak réwniez reprezentatywnosci
danych dotyczacych emisji przy ko-
rzystaniu z baz danych wtérnych np.
Ecoinvent. Podsumowujac, przypisa-
nie skutkéw srodowiskowych do po-
szczegblnych produktéw z produkcji
cukru buraczanego powinno opieraé
sic na zawarto$ci energii. Zwiazek
producentéw cukru w UE wykorzy-
sta wyniki badania, w szczegélnosci
te w zakresie metodologii przydziatu
w celu opracowania zasad dotyczacych
kategorii produktu dla cukru buracza-
nego z UE. Ten przewodnik sektoro-
wy bedzie wykorzystany w testowaniu
metodologii Komisji Europejskiej do
oznaczania $ladu $rodowiskowego
produktu w uzgodnieniu z zasadami
kategorii produktu innych branz pier-
wotnego przetworstwa zywnosci.
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Rolnictwo

INNOWACYINA
TECHNOLOGIA
dokarmiania dolistnego buraka
cukrowego krzemem

Dr inz. Arkadiusz Artyszak

Katedra Agronomii SGGW w Warszawie
arkadiusz_artyszak@sggw.pl

ZNIESIENIE LIMITOWANIA PRODUKCJI CUKRU WYMUSZA NA PLANTATORACH
| PRODUCENTACH CUKRU POSZUKIWANIE EFEKTYWNYCH SPOSOBOW
PODNOSZENIA PLONU CUKRU PRZY JEDNOCZESNYM OBNIZENIU KOSZTOW
PRODUKCIJI. NIE JEST TO ZADANIE £ ATWE. JEDNYM ZE SPOSOBOW MOZE BYC
WPROWADZENIE DOKARMIANIA DOLISTNEGO BURAKA CUKROWEGO KRZEMEM (Si)

rzem uwazany
jest za pierwiastek
korzystnie wply-
Wajacy na wzrost
i rozwoj wiek-
szo$ci gatunkow
rodlin (Marschner
2002, Guntzer iin. 2012). Odgrywa
wazna role w zmniejszaniu podatnosci
ro$lin na stresy biotyczne i abiotyczne
(Raven 2003, Ma i in. 2004, Fauteux
iin. 2005, Henriet i in. 2006, Gunes
iin. 2007, Cai iin. 2009, Sacata 2009).
0Od 2010 r. w Sahryniu (gmina
Werbkowice, powiat hrubieszowski,
wojewodztwo lubelskie), we wlasnym
gospodarstwie rolnym prowadzone s3
badania nad dolistnym dokarmianiem
buraka cukrowego krzemem. W latach
2010-2012 badano wplyw nawozu
Herbagreen Basic na plonowanie i ja-
ko$¢ technologiczng korzeni odmiany
Britannia KWS, a w latach 2011-2012
takze odmiany Danuska KWS. W ba-
daniach tych stosowano dwa warianty
dokarmiania dolistnego:

1. 80 g Si/ha w fazie 4-6 liSci buraka
cukrowego (BBCH 14-16)1 160 ¢
Si/ha 21 dni pézniej (faczna dawka
krzemu 240 g Si/ha);

2. 160 g Si/ha w fazie 4-6 lisci buraka
cukrowego i 160 g Si/ha 21 dni
pézniej (faczna dawka krzemu 320
g Si/ha), ktére poréwnywano z kon-
trolg (bez dokarmiania dolistnego
krzemem).

W latach 2010-2012 plony korzeni
odmiany Britannia KWS §rednio dla
obu wariantéw dokarmiania krzemem
wzrosty o blisko 22% w stosunku
do kontroli — 68,2 t/ha (Artyszak
iin. 2015a). Natomiast wzrost plo-
nu korzeni w latach 2011-2012 dla
odmiany Danuska KWS stanowit 13%
w poréwnaniu z kontrolg (70,2 t/ha)
(Artyszak i in. 2014). O braku wptywu
nawozu Herbagreen na plonowanie
buraka cukrowego informujg Gérski
iin. (2015), a o pozytywnym wplywie
tego nawozu na plonowanie ziemniaka
Trawczyniski (2013). Autor ten stwier-

dzil przyrost plonu ogélnego bulw
ziemniaka o 9%, a plonu handlowego
0 11% w stosunku do kontroli (§rednio
w latach 2011-2012). O korzystnych
efektach stosowania tego nawozu

w uprawie winorosli w Turcji informu-
ja Kara i Sabir (2010) a sataty w Serbii
Ugrinovi¢ i in. (2011).

W badaniach wiasnych dokarmianie
dolistne krzemem nie mialo istotne-
go wplyw na jakos¢ technologiczng
korzeni (zawartoé¢ cukru, N-a-amin.,
K i Na) w latach 20102012 (Artyszak
iin. 2015a). W doéwiadczeniu z od-
miang Danuska KWS stwierdzono
istotne obnizenie zawartoéci N-a-
amin. o 22% w poréwnaniu z kombi-
nacja bez dokarmiania dolistnego (36,9
mmol/kg) (Artyszakiin. 2014). Brak
istotnego wplywu nawozu Herbagre-
en na jakos¢ technologiczng korzeni
buraka cukrowego stwierdzili Gérski
iin. (2015).

Przyrost biologicznego plonu cukru
w latach 2010-2012 wynidst ponad 24%
w stosunku do kontroli (11,7 t/ha).
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Plon technologiczny cukru zwigkszyl

si¢ prawie 0 25% (kontrola = 10,3 t/ha)

(Artyszak i in. 2015a). Natomiast w la-

tach 2011-2012 plon biologiczny cukru

wzrést o 15% (kombinacja kontrolna

= 12,3 t/ha), a plon technologiczny

cukru o prawie 18% (kontrola = 10,6 t/

ha) (Artyszak i in. 2014). Nawéz Her-

bagreen nie mial istotnego wplywu na
plon buraka cukrowego w badaniach

Gorskiego i in. (2015).

W obu doswiadczeniach wlasnych
obserwowano kilkudniowe opéZnienie
w porazeniu roslin przez chwoscik bu-
rak (Cercospora beticola Sacc.). Doswiad-
czenie jest zlokalizowane w rejonie
bardzo silnej presji tego patogenu, co
wymusza niekiedy koniecznos¢ wyko-
nywania nawet czterech opryskéw fun-
gicydowych w sezonie wegetacyjnym
(np. w 2012 r.). O korzystnym wplywie
badanego nawozu na zdrowotnosé¢
roslin chmielu w Niemczech informuja
Weihrauch i in. (2011).

W latach 2013-2014 w Sahryniu
przeprowadzono do$wiadczenie,

w ktérym stosowano naw6z Herbagre-

en Basic:

1. 120 g Si/ha w fazie 4-6 lisci bura-
ka cukrowego (BBCH 14-16);

2. 120 g Si/ha w fazie 4-6 liéci buraka
cukrowego i 120 g Si/ha tydzien
pézniej (faczna dawka krzemu 240
g Si/ha);

3. 120 g Si/ha w fazie 4-6 lisci buraka
cukrowego, 120 g Si/ha tydzien
pozniej i 120 g Si/ha tydzien péz-
niej (taczna dawka krzemu 360 g
Si/ha); oraz nawéz Optysil:

4. 47 g Si/ha w fazie 4-6 lisci buraka
cukrowego;

5. 47 g Si/ha w fazie 4—6 lisci buraka
cukrowego i 47 g Si/ha tydzien
pézniej (faczna dawka krzemu 94 g
Si/ha);

6. 47 g Si/ha w fazie 4—6 lisci bura-
ka cukrowego, 47 g Si/ha tydzien
pozniej i 47 g Si/ha tydzien pézniej
(taczna dawka krzemu 141 g Si/ha),
ktére poréwnywano z kontrolg (bez
dokarmiania dolistnego krzemem).

Plony korzeni $rednio dla wszyst-
kich 6 wariantéw dokarmiania
dolistnego krzemem zwigkszyly sie
prawie o 14% w stosunku do kontroli

(90,6 t/ha). W wiekszosci wariantow
nie stwierdzono istotnego zréznico-
wania jakosci technologicznej surowca
w stosunku do kontroli. Plon biolo-
giczny cukru wzrést o 14% (wariant
kontrolny = 16,6 t/ha), podobnie plon
technologiczny cukru zwigkszy! sie

0 14% (kontrola = 14,7 t/ha) (Arty-

szak i in. 2015b).

W 2015 r. rozpoczgto nows serie
dos$wiadczen z trzema nawozami
zawierajacymi krzem: Hebargreen
720, Optysil i Actisil, ktore stosowane
sa raz, dwa lub trzy razy. Tegoroczne
wyniki sg obiecujace. Susza spowodo-
wala obnizenie plonéw korzeni o 40%
w stosunku do 2014 r., ale kombinacje
dokarmiane dolistnie charakteryzowa-
ty sie wyzszym o 15% plonem korzeni
w stosunku do kontroli.

Przedstawione wyniki dotychcza-
sowych doswiadczen dowodza, ze
dokarmianie dolistne buraka cukrowe-
go krzemem moze przenosi¢ korzystne
efekty. Wyniki dalszych doswiadczen
powinny odpowiedzie¢ na nastepujace
pytania:

1. Jakie nawozy krzemowe powin-
ny by¢ stosowane w dokarmianiu
dolistnym buraka cukrowego?

2. Jaki jest optymalny termin stosowa-
nia nawozéw krzemowych?

3. Jaka jest optymalna dawka krzemu?

4. Jaka jest optymalna liczba opry-
skéw?

5. Czy i jak zréznicowaé¢ dokarmianie
dolistne buraka cukrowego krze-
mem w zalezno$ci od warunkéw
pogodowych w okresie wegetacji?

6. Jak dokarmianie dolistne buraka
cukrowego krzemem wplywa na
podatno$¢ roslin na chwoscik bura-
ka (Cercospora beticola Sacc.).?

7. Czy dokarmiajac dolistnie bura-
ka cukrowego krzemem mozna
poprawic przydatno$¢ surowca do
dlugotrwalego przechowywania?

Podziekowania
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DEKSTRAN

Charakterystyka, analiza
| wptyw na filtracje sokow

Maciej Wojtczak, Paulina Bak, Aneta Antczak-Chrobot

Specjalistyczne Laboratorium Analityki Cukrowniczej, Instytut Technologii i Analizy Zywnosci
Politechnika t6dzka

W WYNIKU REFORMY RYNKU CUKRU W 2007 ROKU KAMPANIE CUKROWNICZE
STALY SIE CORAZ DYUZSZE. PRZEROB BURAKOW W POLSKICH | EUROPEJSKICH
CUKROWNIACH WYDLUZ Yt SIE DO PONAD 100 DNI, OSIAGAJAC W POLSCE
W KAMPANII 2014/2015 REKORDOWA DrUGOSC 163 DNI. (SWIETLICKI, 2015)

Wydluzenie kampanii cukrowniczych
spowodowalo, iz problem degradacji
burakéw podczas dlugiego okresu
przechowywania stal siec ponownie
problemem bardzo aktualnym, a klo-
poty zwigzane z przerobem zdegra-
dowanych burakéw staly sie gtéwnym
zmartwieniem technologéw w cu-
krowniach. Problemy technologiczne
spowodowane przez zdegradowane
buraki dotknely w ostatnich latach
wszystkich europejskich producentéw
cukru, a tematyka dotyczgca tych
probleméw zdominowala konferencje
cukrownicze w calej Europie. De-
gradacja burakéw spowodowana jest
glownie przechowywaniem burakéw
rozmrozonych. Zbiér burakéw musi
by¢ zakoniczony przed nadejsciem
mrozéw, a wykopane buraki skla-
dowane w pryzmach sg narazone na
niekorzystne warunki atmosferyczne.

Najszybciej degradacii ulegaja bu-

raki, ktére ulegly rozmrozeniu, gdyz
sa one bardzo podatne na infekcje
mikrobiologiczne. Rozwéj drobno-
ustrojéw prowadzi do szeregu zmian
w skladzie chemicznym burakéw.
Zmiany te dotycza gléwnie hydrolizy
sacharozy i produkeji wielu réznych
metabolitéw tj.: glukoza, fruktoza,
rafinoza, dekstran, czy lewan (Wojt-
czak i wsp., 2014).

Najbardziej niepozadanym meta-
bolitem pojawiajacym sie podczas
degradacji burakéw jest dekstran. De-
xtran jest jednym z najwazniejszych
zanieczyszczen, negatywnie wplywa-
jacym na proces produkcji. Pojeciem
dekstranu okresla si¢ wysokoczastecz-
kowy i w wigkszosci prostofaricucho-
wy polimer glukozy (Cuddihy i wsp.,
1999). Czasteczki glukozy w dekstra-
nie polaczone s3 wigzaniami o - (1-6)
glikozydowymi w tadcuchu gléwnym
oraz a- (1-2), a-(1-3) i a-(1-4) w miej-
scach rozgatezien (Antczak-Chrobot
i Wojtczak, 2012; Abdel-Rahman
iwsp., 2008; Eggleston i wsp., 2009;
Jiménez, 2009). Gi6wnym Zrédlem
powstawania dekstranu sa dzialajace
w szerokim zakresie temperaturo-

wym heterofermentatywne bakterie
mlekowe Leuconostoc mesenteroides.
Drobnoustroje te wydzielajace enzym
- transferaze a - D- glukopiranozydo-
w3 (dekstranosacharaze, EC 2.4.1.5),
ktéry syntetyzuje tworzenie dekstranu
z sacharozy (Hein, 2008; Rein, 2007).
Dekstran moze by¢ produkowany
réwniez przez bakterie z rodzaju
Streptococcus, Latobacillus oraz
grzyby z rodzaju Rhizopus spp (Kha-
likova i wsp., 2005). Zatem struktura
i wlasciwosci dekstranu zmieniajg si¢
w zaleznosci od odmiany mikroorga-
nizméw produkujacych dekstran oraz
warunkéw ich wzrostu (tj. stezenie sa-
charozy, pH srodowiska, temperatury
otoczenia, natlenienia, itp.), a jego
poziom zalezy od zageszczenia po-
pulacji mikroorganizméw produkuja-
cych dekstran oraz od ich aktywnosci
biologicznej (Hein, 2008). Strukture
czgsteczki dekstranu przedstawio-
no na rysuknu 1, a reakcje syntezy
dekstranu pod wplywem dziatalnosci
bakterii Leuconostoc mesenteroides
przedstawiono na rysunku 2.
Dekstran produkowany przez
mikroorganizmy nie jest czysta,



jednorodng chemicznie substancja,
ale sktada si¢ z mieszaniny poli-
meréw glukozy o réznym stopniu
polimeryzacji. W dekstranie mozna
wyodrebni¢ frakcje o réznych masach
molowych. Najczesciej dekstran dzieli
si¢ na: niskoczgsteczkowy dekstran —
o $redniej masie molowej ponizej 100
kD, srednioczasteczkowy dekstran

o $redniej masie molowej od 100 kD
do 1000 kD oraz dekstran wysoko-
czasteczkowy — powyzej 1000 kDa
(Eggleston i wsp., 2009).

Oznaczanie zawartosci

dekstranu

Fakt, iz dekstran nie jest jednorodna

chemicznie substancja sprawia wiele

probleméw analitycznych — nie jest
tatwo znalez¢ metode pozwalajaca
oznaczy¢ zawarto$¢ dekstranéw o r6z-
nej strukturze chemicznej. Wséréd
wielu metod analitycznych cytowa-
nych w literaturze mozna wydzieli¢

»metody fabryczne” pozwalajace na

oznaczenie zawartoéci dekstranu

w burakach i sokach cukrowniczych

oraz ,zaawansowane metody nauko-

we” stuzace identyfikacji dekstranu
oraz wyznaczaniu jego skladu i struk-
tury chemiczne;j.

Wsréd metod ,fabrycznych” moze-
my wymieni¢:

e metoda mgietki alkoholowe;j
(ICUMSA) - spektrofotometrycz-
ny pomiar zmetnienia powsta-
tego na skutek dodania do préby
bezwodnego alkoholu etylowego
(Brown i Inkerman, 1992)

e metoda Roberts'a (AOAC) -
wytracenie wszystkich obecnych
w prébie polisacharydéw roztwo-
rem 80% etanolu i kolorymetryczny
pomiar wyizolowanego z miesza-
niny w postaci kompleksu miedzio-
wego dekstranu (Roberts, 1983)

e metoda polarymetryczna (DASA)
- polarymetryczny pomiar skrecal-
nosci wlasciwej probki przed i po
enzymatycznej hydrolizie dekstra-
nazg (Sigelton, 2002)

e metoda monoklonalnych przeciw-
ciat (MCA - Monoclonal Antibo-
dy Method) - pomiar zm¢tnienia
wytworzonego na skutek specy-
ficznej reakcji monoklonalnych

o ;Xk;o wigzanie a—(1-6)
Ho\* % / glikozydowe
Q
HO o

HO-A =
wigzanie a—(1-4) i
glikozydowe e S

o4

wigzanie a—(1-3) et
glikozydowe

wigzaniea—(1-2) .
glikozydowe

O Rys. 1. Struktura czasteczki dekstranu
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) Rys. 2. Reakqja syntezy dekstranu pod wptywem dziatalnosci bakterii
Leuconostoc mesenteroides
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O Rys. 3. Schemat produkgji gtéwnych metabolitéw dziatalnosci
bakterii Leuconostoc mesenteroides (Eggleston i Huet 2012)
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przeciwcial z dekstranem (God-
shall i wsp., 2006)

e metoda enzymatyczna - pomiar
zawartosci glukozy (cukréw redu-
kujacych) po uprzednim wytra-
ceniu alkoholem polisacharydéw
obecnych w prébie i enzymatycznej
hydrolizie dekstranazg (Sarkar
iwsp., 1991)

e pomiar metabolitéw dzialalno$ci
bakterii z rodzaju Leuconostoc sp —
mannitol, glukoza, kwas mlekowy
(Wojtczak i wsp., 2014)

Obecnie stosowane ,fabryczne” me-
tody oznaczania dekstranu to gléw-
nie metody enzymatyczne, metoda
mgietki alkoholowej oraz metoda
monoklonalnych przeciwcial. Me-
tody te réznig si¢ co do zasady oraz
specyficznosci i cho¢ sg powszechnie
stosowane posiadaja pewne ogranicze-
nia. Metoda enzymatyczna pozwala
oznaczaé dekstran o réznych masach
molowych, jednak jest bardzo pra-
cochlonna. Zaletg tej metody jest jej
wysoka selektywnosé, jesli stosujemy
do hydrolizy dekstranaze¢ o wysokiej
czystoéci. Metoda monoklonalnych
przeciwcial jest specyficzna w sto-
sunku do dekstranu o wysokiej masie
czgsteczkowej, jednakze metoda ta
jest bardzo droga i charakteryzuje si¢
wzglednie niskg precyzja. Metoda
mgietki alkoholowej polega na wytra-
ceniu dekstranu w etanolu i zmierze-
niu ,absorbancji” metnego roztworu.

Metoda ta jest malo selektywna

a wyniki uzyskane za jej pomoca nie
zawsze dotyczg dekstranu. Mgietka
alkoholowa powstaje nie tylko z dek-
stranu ale réwniez z innych substancji
obecnych w roztworze, takich jak
lewan, pektyny czy bialka. Podczas
gdy biatek mozna si¢ stosunkowo
tatwo pozby¢ poprzez ich stracenie
za pomocg kwasu tréjchlorooctowego
(TCA), to wyeliminowanie wplywu
innych wysokoczasteczkowych poli-
merdéw jest trudne. Zwraca si¢ uwage,
iz uzyskane za jej pomocg wyniki
nalezy traktowac jako zawarto$¢ wy-
sokoczgsteczkowych polisacharydéw,
a nie zawarto$¢ dekstranu.

Woyniki dotyczace zawartosci dek-
stranu uzyskane réznymi metodami
réznig si¢ i nie powinny by¢ ze soba
poréwnywane. Te réznice oraz trud-
nosci w analizie zawarto$ci dekstranu
powoduje¢ dodatkowe problemy pod-
czas przerobu burakéw zdegradowa-
nych. Wielu badaczy poszukuje wciaz
prostej i wiarygodnej metody ozna-
czania obecnosci dekstranu. Poniewaz
jest prosciej analizowa¢ niskocza-
steczkowe zwiazki niz polisacharydy,
poszukuje si¢ markeréw obecnosci
dekstranu, jako alternatywnej metody
wykrywania obecnosci dekstranu.
Przykladem takich metabolitéw,
ktére mogg by¢ markerem aktywnosci
mikroorganizméw produkujacych
dekstran, a tym samym mogg by¢
traktowane jako markery obecnosci

dekstranu s3: kwas mlekowy, manni-
tol czy glukoza.

Interesujacym wskaznikiem obecno-
éci dekstranu jest mannitol. Mannitol to
naturalnie wystepujacy alkohol cukrowy
— poliol. Mannitol moze by¢ syntetyzo-
wany przez rézne mikroorganizmy tj.
bakterie, drozdze, grzyby. W przemysle
cukrowniczym gléwnym ,,producen-
tem” mannitolu sg bakterie fermentacji
mlekowej, ktére réwniez odpowiadaja
za synteze dekstranu. Na rysunku
3 przedstawiono schemat produkeji
gléwnych metabolitéw dziatalnosci
bakterii mlekowych - Leuconostoc
mesenteroides. We Franciji i Polsce pro-
wadzone byly prace dotyczace kinetyki
wzrostu mikroorganizméw z rodzaju
Leuconostoc sp oraz produkowanych
przez nie metabolitéw tj. dekstran,
mannitol, kwas mlekowy, kwas octowy.
Stwierdzono, ze zaréwno mannitol jak
i kwas mlekowy sg dobrymi wskaz-
nikami aktywnosci bakterii z rodzaju
Leuconostoc, jednakze mannitol okazal
sie by¢ bardziej czutym wskaznikiem
obecnosci dekstranu niz kwas mlekowy
(Eggleston, 2002; Eggleston i wsp.,
2007; Wojtczak i wsp., 2014; Wojtczak
i Antczak, 2012).

Kinetyke przyrostu metabolitéw
oznaczanych w prébach soku surowego
poddanego fermentacji spontanicznej
w temperaturze 30°C przedstawiono na
rysunku 4.

W pierwszym etapie fermenta-
¢ji zaobserwowano szybki wzrost

2 Rys. 4. Kinetyka przyrostu
metabolitéw oznaczanych
w prébach soku surowego . 10000 - L 10
poddanego fermentagji = euconastoc sp.
spontanicznej w temperaturze E-E 9000 X x Xx - a
30°C. (Wojtczak i wsp. 2014) =5 @ b 4
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zawartosci kwasu mlekowego, ale
podczas dalszej fermentacji zawartos¢
mannitolu wzrastala szybciej i w kon-
sekwencji, w dalszych godzinach
fermentacji, zawarto§¢ mannitolu byla
wielokrotnie wyzsza niz zawarto$¢
kwasu mlekowego. Ostatecznie wy-
znaczono korelacj¢ migdzy zawarto-
$cig mannitolu a dekstranu. Dalsze
badania wykazaly, iz wzrost zawar-
to$ci mannitolu nie zawsze prowadzi
do wzrostu zawarto$ci dekstranu.

Z tego powodu mannitol powinien
by¢ traktowany bardziej jako wskaz-
nik aktywnosci mikrobiologiczne;
niz bezposredni marker dekstranu.
Jednakze ze wzgledu, iz dominujaca
mikroflorg podczas degradacji bura-
kéw sg heterofermentatywne bakterie
z rodzaju Leuconostoc sp, mannitol
jest dobrym wskaznikiem pojawienia
sie potencjalnych probleméw zwigza-
nych z obecnoscia dekstranu (Eggle-
ston i wsp., 2007; Wojtczak i wsp.,
2014).

W zbiorze metod ICUMSA
znajduja si¢ dwie metody oznaczania
mannitolu — enzymatyczna (Eggle-
ston i wsp., 2010; Eggleston i Harper,
2006) i chromatograficzna (Wojtczak
i Antczak, 2012). Obie metody nadajg
si¢ do rutynowej kontroli zanieczysz-
czenia mikrobiologicznego sokéw.
Metody te jednakze nie nadajg si¢ do
zastosowania w systemie ,on-line”.
Metoda pozwalajaca na pomiary za-
warto$ci mannitolu ,,on-line” podczas

przerobu burakéw zdegradowanych
jest technika FT-NIR.

Nasze wstepne badania wykazaly,
ze technika FT-NIR daje zadawala-
jace rezultaty- stwierdzono korelacje
miedzy zawarto$cig mannitolu ozna-
czong metodg HPAEC oraz metoda
FT-NIR (Rys. 5) (Wojtczak i wsp.,
2014).

Oznaczanie masy molowej
dekstranu

Dekstran obecny w burakach i sokach
cukrowniczych nie jest substancja
jednorodng — jest mieszaning czgstek
o réznym stopniu polimeryzacji i tym
samym réznej masie molowej oraz
réznym stopniu wystepowania tafdcu-
chéw bocznych.

Literatura podaje rézne metody
pozwalajace na oznaczenie struktury
dekstranu, do najwazniejszych naleza:
e chromatografia cieczowa HPLC/

HPAEC
e chromatografia zelowa GPC
e clektroforeza kapilarna
e spektroskopia w podczerwieni

FT-IR
e jadrowy rezonans magnetyczny

NMR
e skaningowa mikroskopia elektro-

nowa SEM
e réznicowa kalorymetria skaningo-

wa DSC

Petna charakterystyka dekstranu
wystepujacego w zdegradowanych

burakach wymaga nie tylko analizy
jego zawartosci, ale réwniez analizy
jego struktury, w tym $redniej masy
molowej.

Srednia masa molowa dekstranu
moze by¢ oznaczona za pomocy
chromatografii zelowej (GPC).
Dotychczasowe badania wykonane
w naszym laboratorium wykazaly, ze
gléwng frakeja dekstranu wystepu-
jacego w przemysle cukrowniczym
to dekstran wysokoczasteczkowy
(HMW), ktérego udziat wynosi
okolo 70%, $rednioczasteczkowy
dekstran stanowi okoto 25% a nisko-
czasteczkowy dekstran jedynie okolo
5%. Nalezy oczekiwadé, iz nie tylko
zawarto$¢ dekstranu, ale réwniez jego
$rednia masa czasteczkowa bedzie
miala wplyw na problemy podczas
filtracji soku. Wydaje si¢ uzasadnione
podjecie dalszych badan majacych
na celu okreslenie zaleznosci miedzy
$rednig masg czasteczkows dekstranu
a granulacjg osadéw po drugiej satu-
racji. (Wojtczak i wsp., 2015)

Eliminowanie negatywnego
wptywu dekstranu na
filtracyjnos¢ sokow
cukrowniczych

Obecnos¢ dekstranu w soku surowym
prowadzi do zaki6cenia prawidlowego
przebiegu procesu oczyszczania soku,
glownie filtracji po pierwszej i dru-
giej saturacji. Blokowanie filtréw jest
glownie powodowane przez wzrost

& Rys. 5. Zaleznos¢
- =X~ - ponidej 95% przedzishy ufnoda miedzy zawartoscig mannitolu
240 - . . oznaczong metodq HPAE(
- =k - powydej 955 przed ziatuuinosei azawartoscia mannitolu ozna-
220 - czony metoda NIR (Wojtczak
iwsp., 2014)
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Glukoza

lepkosci soku oraz zmniejszenie
wielkosci czastek weglanu wapnia wy-
tragcanego podczas drugiej saturacji.
Negatywny wplyw dekstranu na fil-
tracyjno$¢ sokéw po pierwszej i dru-
giej saturacji moze by¢ eliminowany
poprzez zastosowanie dekstranazy
lub zastosowanie §wiezo wytraconego

weglanu wapnia (PCC).

Stosowanie dekstranazy
Powszechnie stosowang metodg
usuwania dekstranu w przemysle
cukrowniczym (zaréwno buraczanym
jak i trzcinowym) jest enzymatyczna
hydroliza z zastosowaniem dekstranazy
(a-1,6-D-glukano—6—glukanohydro-
lazy; EC 3.2.1.11). Dekstranaza hydro-
lizuje wigzania 0—1,6—glikozydowe
w losowo wybranych miejscach, a na
skutek jej dziatalnosci nastepuje stop-
niowy spadek $redniej masy czastecz-
kowej dekstranu (Rys. 6) (Khalikova
iwsp., 2005; Eggleston i wsp., 2009).
Aktywnoséé¢ dekstranazy regulowana
jest przez kilka czynnikéw: tempe-
rature i pH $rodowiska, czas reakeji,
stezenie substratu, rodzaj i stezenie
stosowanego enzymu oraz poczgtkowe
stezenie dekstranu (Jimenez, 2009).
Pomimo tego, iz dekstranaza jest
powszechnie stosowana w przemysle
cukrowniczym od lat 70-tych ubie-
glego stulecia, to warunki jej zastoso-
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wania w przemysle nie sa dokladnie
zoptymalizowane (Eggleston i wsp.,
2009). Spowodowane jest to tym, iz
nie ma ujednoliconej metody badania
aktywnosci dekstranazy, a ponadto jej
aktywno$¢ moze by¢ wyrazona w réz-
nych jednostkach: U/g, DU/g, U/ml
i DU/ml (Eggleston i Monge, 2005).
W badaniach prowadzonych przez
Eggleston i wsp. (2005; 2009) dotycza-
cych stosowania dekstranazy w proce-
sie przerobu trzciny cukrowej wyka-
zano znaczne roznice w zastosowaniu
komercyjnej dekstranazy w postaci
skoncentrowanej i nieskoncentrowane;.
Enzym w postaci skoncentrowanej
charakteryzuje si¢ aktywnoscig pomieg-
dzy 25000 — 58000 DU/ml (zwykle
spotyka si¢ dekstranazy skoncentro-
wane o aktywnosci 48000-58000
DU/ml), natomiast enzym w postaci
nieskoncentrowanej charakteryzuje
aktywnos$¢ ponizej 25000 DU/ml
(najezesciej spotyka si¢ dekstranazy
nieskoncentrowane o aktywnosci poni-
z¢j 6000 DU/ml) (Eggleston i wsp.,
2009). Obie postaci enzymu znacznie
réznig si¢ stabilnoscia aktywnosci
podczas przechowywania. Aktywnos§é
enzymu skoncentrowanego i nieskon-
centrowanego po 90 dniach spadla
odpowiednio o okolo 91 46% (Eggle-
ston i wsp., 2009).

Destranaza stosowana W przemy-

2 do 10 DP, np. maltoza, izomaltoza, maltotrioza...)

© Rys. 6. Enzymatyczna hydroliza dekstranu
(Eggleston i wsp., 2009)

§le cukrowniczym ma maksymalng
aktywnos¢ przy pH okolo 6,2. Zmiana
pH w zakresie od 5,0 do 7,0 powoduje
jedynie nieznaczng zmiang aktywno-
§ci, natomiast obnizenie pH ponizej
4,0 lub jego wzrost powyzej 7,0 po-
woduje znaczne obnizenie aktywnosci
dekstranazy (Eggleston i wsp., 2009;
Eggleston i Monge, 2005).
Optymalna temperatura sotsowa-
nia dekstranazy to od 40 do 55 °C.
Majac na uwadze termiczna degra-
dacje¢ enzymu nie wolno dopuszczad
do wzrostu temperatury powyzej 65
°C. Obnizenie temperatury stosowa-
nia enzymu ponizej 45 “C spowalnia
znacznie tempo reakeji katalizowanej
przez dekstranaze, ale enzym nie
ulega destrukeji. Jesli z jakis$ przyczyn
nie mozemy zapewni¢ optymalnych
warunkéw stosowania dekstranazy,
powinni$my wydtuzy¢ czas jej dziala-
nia lub zwigkszy¢ jej dawke.
Powszechnie stosowana dawka
dekstranazy w przemysle to od 1 do
10 ppm, a typowy czas reakcji to od
8 do 20 minut. Dawka dekstranazy
powinna zaleze¢ przede wszystkim od
koncentracji enzymu (jego aktywno-
§ci) oraz zawartosci dekstranu w soku.
Teoretyczna dawka dekstranazy
o aktywnosci 6000 DU/ml powinna
wynosi¢ 1 ml na 1000 mg dekstranu
w soku surowym. Badania laborato-



ryjne wykazaly, ze wystarczajacy czas
do hydrolizy wysokoczgsteczkowego
dekstranu (HMW) do oligosachary-
déw to 3-5 miunt przy zachowaniu
optymalnego pH i temperatury (pH
6-7, temp. 50-60).

Stosowanie PCC

Negatywny wplyw dekstranu na
proces oczyszczania soku surowego
nie wynika tylko ze wzrostu lepkosci
soku powodowanej przez dekstran,
ale réwniez z mechanicznego bloko-
wania filtréw. Zjawisko blokowania
filtré6w wywolywane jest obecnoscia
bardzo malych czastek weglanu
wapnia wytrgconych podczas drugiej
saturacji. Powstajacy weglan wapnia
w obecnosci dekstranu charakteryzuje
si¢ duzym udziatem matych czastek
— czgstek ponizej 3 pm. Ta drobna
frakcja weglanu wapnia wypelnia
pory pomiedzy wiekszymi czastka-
mi weglanu wapnia osadzonymi na
powierzchni filtra i powoduje zablo-
kowanie filtra.
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28. Kongres ICUMSA,
Cambridge UK

DOWY

KONGRES ICUMSA

W dniach 8-10 czerwca
2016 r. w Warszawie
odbedzie sie XXX
Miedzynarodowy
Kongres ICUMSA - 30th
Sesion of International
Commission for Uniform
Methods of Sugar
Analysis

tekst Maciej Wojtczak Przewodniczacy
Polskiego Komitetu ICUMSA

ICUMSA utworzona zostata 1987 roku
i jest najstarsza organizacja miedzy-
narodowa powotang do standaryzacji
metod analitycznych. Jej dziatalnos$¢
prowadzona jest poprzez komitety
narodowe (National Committeets of
ICUMSA) w 33 krajach z catego sSwiata.
ICUMSA zajmuje sie krytyczng ocena
aktualnie stosowanych metod anali-
tycznych w przemysle cukrowniczym,
szukajac przyczyn niedoskonatosci
oraz ograniczen tych metod. Dziatania
te majg na celu udoskonalanie me-
tod, prowadzac do poprawy ich pre-
cyzji i doktadnosci oraz ujednolicanie
procedur analitycznych stosowanych
w $wiecie w celu zapewnienia poréw-

nywalnosci wynikéw uzyskiwanych
w réznych laboratoriach i krajach. Za-
biegi te wynikajg zaréwno z motywacji
czysto naukowych (poznawczych) jak
réwniez, a moze przede wszystkim,
z potrzeb transakcji handlowych, dla
ktorych potrzeba wzajemnej poréwny-
walnoscii uznawalnosci wynikéw analiz
jest bardzo wazna. Dziatalnos¢ ICUMSA
skupia sie réwniez na wspieraniu badan
naukowych prowadzacych do opraco-
wywania nowych metod analitycznych,
wykorzystujacych nowoczesne techniki
analityczne dla potrzeb cukrownictwa.

Kongresy ICUMSA, na ktérych za-
twierdzane sg nowe metody analitycz-
ne odbywaty sie poczatkowo co cztery



lata, a obecnie co dwa lata. Organizo-
wane sg one w réznych krajach Swiata
- krajach czotowych producentéw cu-
kru. W przysztym roku po raz pierwszy
zaszczyt organizacji Kongresu ICUMSA
przypadt Polsce — trzeciemu producen-
towi cukru w Europie. To zaszczytne

zadanie zostato powierzone Polskiemu
Komitetowi ICUMSA we wspétpracy ze
Stowarzyszeniem Technikéw Cukrow-
nikéw oraz Zwigzkiem Producentéw
Cukru w Polsce.

ICUMSA w Polsce od 1965 r dziata
przy Zaktadzie Cukrownictwa Politech-
niki Loédzkiej, a jej wieloletnim Prze-
wodniczacym (do 2002 r.) byt Profesor
Jan Dobrzycki. Polski Komitet ICUMSA,
jako niezalezne stowarzyszenie zostat
powotany w roku 2005, przy wspot-
pracy ze Stowarzyszeniem Technikéw
Cukrownikéw oraz wsparciu Zwigzku
Producentéw Cukru w Polsce - cztonka
wspierajacego PKICUMSA.

Jedng z gtéwnych dziatalnosci PK
ICUMSA stata sie, wspolnie z STC, or-
ganizacja corocznych sesji naukowych
w ramach cyklicznie odbywajacego
sie seminarium, przeznaczonego dla
kierownikéw laboratoriéw oraz petno-
mocnikéw ds. zarzadzania jakoscia nt.
»Aktualne zagadnienia dotyczace jako-
$ci w przemysle cukrowniczym”. Kolej-
na istotng dziatalnoscig podjeta przez
PK ICUMSA byto wydanie polskiej wer-
sji przepisow analitycznych ICUMSA
oraz coroczna organizacja badan bie-
gtosci dla laboratoriéw cukrowniczych
w Polsce.

Powierzenie organizacji XXX Kongre-
su ICUMSA Polsce to nie tylko uhono-
rowanie naszego kraju jako liczacego
sie producenta cukru na $wiecie, ale
réwniez uznanie wktadu polskich na-
ukowcow w rozwdj Swiatowej analityki
cukrowniczej. Wierzac, ze organizacja
XXX Kongresu ICUMSA przyczyni sie
do promocji polskiego cukrownictwa
w Europie i na $wiecie, serdecznie za-
praszam do udziatu w Kongresie.

ICUMSA VI‘

al Commissior

Jézef Dobrodziej ukoriczyt studia na
Wydziale Mechaniczno-Konstruk-
cyjnym Politechniki Warszawskiej,
pracowat jako asystent w Katedrze
Wytrzymatosci Materiatéw i Naczyn
Cisnieniowych. W 1951 roku zostat pro-
jektantem BP ,Instalacje Przemystowe”.
Jego przygoda z przemystem cukrow-
niczym rozpoczeta sie w 1955 roku,
kiedy to bedac kierownikiem pracowni
projektowej w Biurze Projektow ,In-
stalacje Przemystowe"” wspétpracowat
z BPPC ,Cukroprojekt”, przygotowujac
dokumentacje projektowg dla cukrowni
CT-3 w Chinach, zakontraktowang przez
CEKOP.

W 1959 roku zostat stuzbowo prze-
niesiony do Pracowni Cukrowniczej
BPPC ,Cukroprojekt”, gdzie praco-
wat nad dokumentacja projektowa
cukrowni m.in. dla ZSRR, Werbkowic,
Raciborza, a od 1961 roku przenosi sie
do firmy, z ktérej wkrétce wytoni sie
Przedsiebiorstwo Projektowania i Do-
staw Kompletnych Obiektéw Przemy-
stowych ,Chemadex”.

Szczegdlna sympatia darzyt Iran,

w ktoérym spedzit duza czes¢ swego
zawodowego zycia. Jak tam byt po-
strzegany niech swiadczy cytat z ksigzki
dyrektora Z. Makomaskiego ,Polskie
cukrownie za granica”: ,Wiasciciel
cukrowni (Shirvan), senator Mahdawi,
musiat by¢ zadowolony z wynikéw,
jakie osiggneta cukrownia pod tech-
nicznym kierownictwem Dobrodzieja,

mgr inz. JOZEF DOBRODZIE)
20 sierpnia 1928 — 31 lipca 2013

bo na przyktad, za wyniki kampanii
1976 r. podarowat mu Mercedesa 230.
Inz. Dobrodziej byt przyzwyczajony
wprawdzie, ze w Polsce za osiagniecia
w pracy otrzymuje sie odznaczenie, ale
ostatecznie, uwzgledniajac nadzwy-
czajne okolicznosci, przyjat auto jako
jego substytut”.

Nigdy nie byt cztonkiem Partii. Gdy
rozmowy w pracowni dotykaty tego
tematu zwykle mawiat, ze jest ,nie
marksista, nie katolik, lecz po prostu
alkoholik” - w tym zartobliwym, cha-
rakterystycznym dla jego niezwyktego
poczucia humoru powiedzeniu zawie-
rat sie caty Jego dystans do otaczajacej
nas wéwczas rzeczywistosci, ale tezi do
samego siebie.

Przeszedt na emeryture w 1990 roku.
Nie byfa to jednak zwyczajna emery-
tura - Jego doswiadczenie i energia
znajdowaty ujscie w firmie Polimex-
-Cekop MODER zatozonej wspdlnie
z A. Boberem i dr W. tekawskim, co
owocowato realizacja réznych projek-
téw dla cukrowni krajowych, hiszpani-
skich i iranskich.

Mielismy szczescie i przywilej by¢
Jego uczniami i przyjaciétmi. Byt kole-
zenski, uczynny, opiekunczy i chetnie
dzielacy sie swa wiedza z mtodszymi
kolegami. Umiat znakomicie rozpoznac
nasze uzdolnienia i predyspozycje i od-
powiednio nimi pokierowac. Jestesmy
Mu za to wdzieczni.

Jerzy Kubarski
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Konferencje Stowarzyszenia
Technikow Cukrownikow

KONFERENCJA
POKAMPANIJNA
W dniach 26-27.02.2015 r. odbyta sie w Domu Technika
FSNT-NOT w Warszawie XXVII konferencja pokampanijna
zorganizowana przez Stowarzyszenie Technikéw Cu-
krownikéw pod patronatem Zwigzku Producentéw Cukru
w Polsce. W konferencji wzieto udziat 280 oséb - przed-
stawiciele branzy cukrowniczej oraz zaproszeni goscie:
przedstawiciele Parlamentu, Wicewojewoda Mazowiecki,
przedstawiciele Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi,
Ministerstwa Skarbu Panstwa, Agencji Rynku Rolnego,
Zarzadu Zwiazku Producentéw Cukru

w Polsce, Zarzaddw wszystkich spotek cu-
krowych, Krajowego Zwiagzku Plantatoréw
Buraka Cukrowego, przedstawiciele Nie-
mieckiego Stowarzyszenia Technikéw Cu-
krownikéw, Sekretarz Generalny FSNT-NOT,
przedstawiciele Stowarzyszenia Inzynieréw
i Technikéw Przemystu Spozywczego,
goscie z Niemiec, Ukrainy i Czech, przedsta-
wiciele instytutéw naukowo-badawczych,
prasy oraz 79 firm polskich i zagranicznych
oferujacych ustugi dla przemystu cukrow-

niczego. © Uczestnicy konferendji

2 Stanistaw
Swietlicki

— Przewodniczacy
Zarzadu Gtdwnego
STCiKrystyna
Wasiriska

— Sekretarz
Generalny STC

S Stoiskafirm fi#
wspotpracujacych
zprzemystem
cukrowniczym oraz
uczestnicy konferencji

w 2015 .

/

O Jerzy Chroscikowski
— Przewodniczacy
Senackiej Komisji
Rolnictwa i Rozwoju Wsi

KONFERENCJA NAUKOWO-TECHN[CZNA
»POSTEP TECHNICZNY W PRZEMYSLE
CUKROWNICZYM"

W dniach 18-19 maja 2015 r. w Zakopanem odbyta sie,
zorganizowana przez Stowarzyszenie Technikéw Cukrow-
nikéw, XXXIV konferencja naukowo-techniczna ,Postep
techniczny w przemysle cukrowniczym”. W konferencji
wzieto udziat 113 oséb: przedstawiciele Zarzadéw oraz
cukrowni wszystkich spétek cukrowych, przedstawiciele
Politechniki £6dzkiej, oraz 35 polskich i 5 zagranicznych
firm wspétpracujacych z przemystem cukrowniczym.

Fot. STC
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SEMINARIUM ~AKTUALNE ZAGAI?NIENIA seminarium
DOTYCZACE JAKOSCI W PRZEMYSLE

CUKROWNICZYM"”

W dniach 23-24 czerwca 2015 r. na Wydziale Biotechnologii

i Nauk o Zywnoéci Politechniki t6dzkiej odbyto sie semi- © drhab. nz. Lucian Kela

narium ,Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w prze- — Dyr. ICHTZ, prof. dr hab.

mysle cukrowniczym” Byto to 31 seminarium poswiecone \',“V;[,';:fjgﬁ:g‘:ﬁlggﬁf:e,qk::k

tej tematyce. Seminarium zostato zorganizowane przez 0 Zywnosi, prof. dr hab. inz.
Stowarzyszenie Technikéw Cukrownikéw przy wspotpracy
z Zaktadem Cukrownictwa Politechniki £6dzkiej. W semi-
narium wzieto udziat 39 oséb: kierownicy laboratoriéw

z cukrowni i pelnomocnicy ds. zarzadzania jakoscia ze

Ewa Nebesny -Z-ca Dyr. ICHTZ

wszystkich spétek cukrowych oraz pracownicy naukowi
Instytutu Chemicznej Technologii Zywnosci Politechniki
Lodzkiej.

< Pokaz zastosowania
technik pomiarowych

& Prowadzacy konferencje Mariusz Pawetek - Dyrektor ds.
Surowcowych, Siidzucker Polska S.A. oraz Artur Majewski - Dyrektor
Dep. Surowcowego, Krajowa Spétka Cukrowa S.A.

& Stanistaw
Swietlicki

— Przewodniczacy
Zarzadu Gtownego
STC

KONFERENCJA ,,POSTEP W UPRAWIE
BURAKOW | GOSPODARCE SUROWCOWEJ”
W dniu 25 czerwca 2015 r. w Toruniu odbyfa sie zorganizo-
wana przez Stowarzyszenie Technikéw Cukrownikéw kon-
ferencja naukowo-techniczna ,Postep w uprawie burakow

i w gospodarce surowcowej”. W konferencji wziety udziat 54
osoby: przedstawiciele Zarzadéw oraz cukrowni wszystkich
spotek cukrowych oraz przedstawiciele firm nasiennych

i producentéw srodkéw ochrony roslin wspétpracujacych

z przemystem cukrowniczym w zakresie postepu w gospo-

2 Uczestnicy .
darce surowcowej.

konferencji
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Rozmaitosci

CUKROWY ZAWROT GLOWY

tekst Marta Zawadka

Polscy konsumenci zapewne najlepiej znaja cukier biaty krysztat. W ostatnich latach duza popularnos¢ zyskat rowniez nierafinowany
cukier trzcinowy. Jednak Swiat cukru nie koriczy sie na tych dwdch gtéwnych reprezentantach, wrecz przeciwnie — oferuje bardzo duza
réznorodnosc. Oczywiscie kazdy cukier to sacharoza, ale oprocz tego wspdlnego mianownika poszczegdlne rodzaje cukréw moga réz-
ni¢ sie smakiem, kolorem, tekstura lub zastosowaniem. Ponizej przedstawiamy kilka mniej znanych przyktaddw z tej bogatej palety.

MUSCOVADO
Zwany réwniez cukrem z Barbadosu,
cho¢ produkowany jest takze w innych
krajach np. na Mauritiusie czy Filipinach.
Nierafinowany lub czesciowo rafinowany
cukier trzcinowy o silnie wyczuwalnym
aromacie melasy. W zaleznosci
od zawartosci melasy ma kolor od
jasnobrazowego do ciemnobrazowego.
Cukier o bardzo wilgotnej, lepkiej
teksturze. Polecany do dan stodko-
kwasnych, sosow i wypiekdw.

< e [ TN
TR AT R P :
h vy 4 " = o L] pl_ W
i 2 BoX R TR SR T C T 2 Y A TURBINADO
A H_E 20% h f L et e ol oA ST "o -,j} ""L.ﬁ . w  Cukier trzcinowy poddany
N el e T _‘%, | g 'ﬁ" b 5 r T g ST “‘ ek, P gl w aescowej rafinagji, w ktérym
L "FF'“ oA -\‘.-"i'h AR Pl TR e R B 'L.,::f‘- % .. zmytotylko powierzchniowg
RV kR A Bl Ty SR Agd TPt MR, Bl warstwe melasy. Jego
e e NGRS Tk Vo . e g DL el ™ e N SRR [ ~ % nazwapochodzi od turbin
i “.-i'_{._"_ﬂ“ 'L"'ﬂ' '1?,,'._}.-.\-&? Dot N MJ‘T‘ urb
|, | Pt R R T 2l e rad Y foatS e U B stosowanych w procesie jego
-+ T AN K o A ? 2! b o) £ % .. . = przetwarzania. Ma jasno/
St § 2 A Aoadon. TR ¥ AR LR Phey’ -;‘J‘. Y Ty A :l._-. zotobrazowy kolor i delikatny
R W P, OV | L 3 “-_ ™ f’,',,_' .5 '"‘..-“.ﬂ*‘ s o i posmak melasy. Czesto
UL ALt Y = 4 L a4 i % )’j ’ stosowany do wypiekow czy
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DEMERARA

Minimalnie przetworzony
cukier trzcinowy o duzych,
ztotobrazowych krysztatach,
ktdre sa nieco lepkie od
przylegajacej melasy. Jego
nazwa pochodzi od dawnej
kolonii holenderskiej na
terenie obecnej Gujany, gdzie
po raz pierwszy zaczeto
produkowac i sprzedawac
ten rodzaj cukru

w wiekszych ilosciach. Cukier
ten ma charakterystyczny
karmelowy aromat, ktéry
wzbogaca smak wypiekéw,
cieptych i zimnych napojow czy
wytrwanych potraw.




Fot. www.eu-streekproducten.nl

PANELA
Jest to nieodwirowany, odparowany sok
z trzciny cukrowej. Wystepuje w postaci statej
(bloki) lub sypkiej (krysztaty). Ma kolor od
jasno- do ciemnobrazowego, w zaleznosci
od odmiany trzciny, warunkéw uprawy
i stosowanej technologii produkgji. Nazwa
4panela” jest powszechna w takich krajach jak
Kolumbia, Boliwia, Honduras, Nikaragua czy
Panama, ale ten typ produktu jest tradycyjnym
Srodkiem spozywczym produkowanym
i spozywanym w praktycznie wszystkich
regionach zwrotnikowych i podzwrotnikowych
od czaséw rozpoczecia upraw trzciny cukrowej.
W Chile, Ekwadorze i Peru jest znany jako
,Chancaca”, w Indiach ,Gur” lub , Jaggery”,
w Japonii ,Kokutou” i ,Kurozatou”, na Filipinach
,Mascabado”, w Wenezueli i niektérych krajach
Srodkowoamerykaniskich ,Papeldn”, w Meksyku
,Piloncilo”, w Brazylii i na Kubie ,Rapadura”, a na
Kostaryce ,Tapa de dulce” lub , Dulce Granulado”.
Produkt ten jest uzywany do stodzenia oraz
stanowi nieodzowny sktadnik wielu lokalnych
specjatéw.

CASSONADE
We Frangji nazwa t3 okresla sie
czesciowo rafinowany cukier
trzcinowy koloru jasno- lub
ciemnobrazowego. Jest on
wilgotny i moze mie¢ naturalne
grudki. Natomiast w Belgii
cassonade to rodzaj specjalnego
cukru buraczanego, ktdry
powstaje z potaczenia roztworu
cukru krysztatu z syropem
cukrowym. Zaschniety na
krysztatach syrop nadaje temu
cukrowi jego charakterystyczne
wiasciwosci i delikatny smak.
Jest on réwniez powszechny
na pétnocy Frangji pod nazwa
vergeoise.

BASTERDSUIKER
Jest to tzw. ,cukier miekki”, ktéry powstaje z potaczenia cukru krysztatu z syropem cukru
inwertowanego. Mozna do niego réwniez dodawac syrop cukrowy i karmel w celu nadania
okreslonego smaku i koloru (cukier ten wystepuje w wersjach: biaty, jasny/z6tty lub
ciemny/brazowy). Dodatek cukru inwertowanego sprawia, ze Basterdsuiker ma wieksza
wilgotnos¢ oraz nieco inny profil smakowy — stodkos¢ rozwija sie szyhciej i szybciej nabiera
intensywnosci. Dzieki drobnej granulagji cukier ten jest dobrze rozpuszczalny i dzieki temu ma
wyjatkowe whasciwosci piekarnicze. Basterdsuiker jest specjatem z Holandii, w 2013 r. zostat
zarejestrowany w unijnym rejestrze gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci.
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CUKROWNICZA

Organ Stowarsyszenia Technikéw Cukrownikéw i Zjednocsenio Przemyslu Cukrowniczego

Kr 10 paidziernik 1965
ROCZINIK LXXIII

ROK ZALOZENIA 1883

Dwudziestolecie wznowienia Gazety Cukrownicze]

W patdrierniku 1945 roku, po 6-letniej przerwie spowodowanej przez
wojne i okupacie hitlerowsks, cukrownicy polscy ponownie otrzymall
pierwszy powojenny numer Gazety Cukrowniczej, czasopisma poswie-
conego sprawom przemysiu cukrowniczego i plantacji burakdw cukro-
wych, Wydawanie Gazety Cukrownicze] wznowil Centralny Zerzad

Przemysiu Cukrowniczego.
Ostatni powojenny zeszyt Gazety Cukrownicre] sygnowany byl jako
rocznik XLVI, tom LEXXV, nr 2127, Dia podkreslenia wiec kontynuacii
wydawania Gazety, plerwszemu je] powojennermnu pedwdinemu zeszy-
towi dano kolejng numeracje 2128—2128, rocznik XLVII, tom LXXXVL
Od tego czasu, przez pelne 20 lat Gazeta Cukrownicza stuiy przemysio-
wi cukrowniczemu i ogdtowi cukrownikdw pelskich w codziennej pracy,
W wymianie doswiadczefi oraz wdrazaniu postepu technicenego i orga-
nizacyjnego.
W okresie 20 lat wydawania Gazety zachodzily réine zmiany. Do kofica
1850 roku zeszyty Gazety Cukrowniczej mialy format B, od styvernis
1851 zas — format Ad. Przejéciown od kwictnia 1953 r. do marea 1955 r.
czasopismo ukazywalo sie jako kwartalnik.
Od kwietnia 1850 r. wydawenie Gazety Cukrowniczej przejela Naczelna
Organizacja Techniczna i do dzi$ edytorem jej sg Wydawnictwa Czaso-
pism Technicznych NOT.
Redaktorami naczelnymi Gazety Cukrownicze] byli kolejno; od wzno-
wienia wydawnictwa do 1947 roku Jan Iwasiewicz, od kwietnia 1948 r.
do maja 1850 r. mgr ini Jerzy Krzetowskl oraz od czerwea 1950 do
stycznia 1964 r. mgr Jozef Lewon.
W okresie od paidziernika 1945 do pafdziernika 1965 roku ukazalo sie
Igeznie 207 zeszytow Gazety Cukrowniczei; zeszytem dwusetnym byl
numer 2, lutowy, z biezgcego roku. Egeznie czytelnicy otrzymali w prze-
clagu dwudziestu lat 452 tysigce egzemplarzy Gazety.
Rorwd] naszego czasopisma jest nierozerwalnie zwigzany z rozwojem
przemysiu cukrowniczego i Stowarzyszenia Technikdw Cukrownikow.
Dzieki fcislej wepblpracy z STC naklad Gazety Cukrowniczej zwigkszyl
sie do 3700 egzemplarzy.
Dwudziesta rocznica wanowienia Gazety Cukrownicze] daje zespolowi
redakeyjnemu satysfakcje, #e w osiagnieciach przemysiu ma réwnie:

swij skromny udzial nasze czasopismo.
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